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บทคัดยอ 
การใชคล่ืนความถ่ีวิทยุ (Radio Frequency) ซ่ึงทําใหเกดิความรอนสูงในระยะเวลาส้ันไดนํามาทดสอบ ใชในการ

กําจัดผีเส้ือขาวสาร Corcyra cephalonica (Stainton) ท่ีปะปนและเปนแมลงศัตรูภายในโรงเก็บของขาวสารพันธุขาวดอก
มะลิ 105 ในการทดลองแรก นําขาวสารพันธุขาวดอกมะลิ 105 ความช้ืนเมล็ดประมาณ 13 เปอรเซ็นต และมีผีเส้ือ
ขาวสารระยะการเจริญเติบโตตางๆ ปะปนอยูมาผานคล่ืนความถ่ีวิทย ุ ท่ีความถ่ี 27.12 MHz ท่ีอุณหภูมิ 60 องศาเซลเซียส 
เปนเวลา 3 นาที พบวาทําใหผีเส้ือขาวสารระยะไข หนอน ดักแดและตัวเต็มวัย ตาย 98.35, 100.00, 98.19 และ 100.00 
เปอรเซ็นต ตามลําดับ สวนในการทดลองที่ 2 ไดนําระยะไขของผีเส้ือขาวสารใสปะปนไปกับขาวสารพันธุขาวดอกมะลิ 
105 นํามาผานการใชคล่ืนความถ่ีวิทยุท่ีอุณหภูมิ 40, 45, 50, 55 และ 60 องศาเซลเซียส เปนเวลา 3 นาทีเพื่อหาอุณหภูมิท่ี
ตํ่าท่ีสุดท่ีทําใหไขผีเส้ือขาวสารตายอยางสมบูรณ พบวาเม่ืออุณหภมิูของคล่ืนความถ่ีวิทยุเพิ่มข้ึน จะทําใหไขของผีเส้ือ
ขาวสารมีอัตราการตายเพ่ิมข้ึนดวย และพบวาเม่ืออุณหภูมิของคล่ืนวทิยุเพิ่มข้ึน จะทําใหไขของผีเส้ือขาวสารตาย 100 
เปอรเซ็นตในกรรมวิธีท่ีใชอุณหภูมิ 60 องศาเซลเซียส เทานั้น สวนท่ีอุณหภูมิ 40, 45, 50 และ 55 องศาเซลเซียส 
เปอรเซ็นตการตายของไขผีเส้ือขาวสารเปน 74.05, 80.95, 80.95 และ 92.95 เปอรเซ็นต ตามลําดับ สวนคุณภาพของ
ขาวสารพันธุขาวดอกมะลิ 105 ท่ีผานคล่ืนความถ่ีวิทยใุนอัตราขางตนมีการเปล่ียนแปลง คือ เม่ืออุณหภูมิสูงข้ึน 
ปริมาณอะไมโลสจะเพ่ิมข้ึน สวนปริมาณโปรตีน อัตราการยืดตัวของเมล็ดขาวสุก (elongation ratio during cooking) 
และความคงตัวของแปงสุก (gel consistency) ลดลง ลักษณะเนื้อสัมผัสขาวสุกพบวา คาความแข็ง (hardness) การคง
สภาพของเมล็ด การยดืหยุนสูสภาพเดิม (springiness) และคาแรงบดเคี้ยว (chewiness) เพิ่มข้ึน แตความเหนียวติดกันของ
ขาวสุก (peak) และคาความทนทานของเม็ดแปงตอการกวน (breakdown) ลดลง แตคาอุณหภูมิเร่ิมเปล่ียนแปลงคาความ
หนืด (pasting temperature) คาความหนดืสุดทาย (final viscosity) และคาการคืนตัวของแปงสุก (setback) เพิ่มข้ึน สารให
ความหอมท่ีอยูในขาวสารพนัธุขาวดอกมะลิ 105 ไดแก 2-อะเซติล-1-พิรโรลลีน (2AP) พบวาในขาวท่ีผานคลื่นความถ่ี
วิทยใุนชวงอุณหภูมิ 40 ถึง 60 องศาเซลเซียสเปนเวลา 3 นาที มีปริมาณสาร 2-อะเซติล-1-พิรโรลลีน (2AP) ไมแตกตาง
ทางสถิติ กับขาวสารพันธุขาวดอกมะลิ 105 ท่ีไมไดนําไปผานคล่ืนความถ่ีวิทย ุ

 
 


