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บทคัดยอ 
จากการศึกษาผลของการใชสารเคลือบผิว Sta-fresh 7055 ความเขมขนรอยละ 1 2 และ 3 ตอการสุกของ

กลวยหอมทองเก็บรักาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส ความช้ืนสัมพัทธรอยละ 95 พบวา สารเคลือบผิว Sta-fresh 
7055 ไมมีผลตอคุณภาพระหวางการเก็บรักษา แตเม่ือนาํออกมาวางท่ีอุณหภูมิหอง พบวา สารเคลือบผิว Sta-
fresh 7055 ความเขมขนรอยละ 1 สามารถชะลอการสูญเสียน้ําหนกัสด ปริมาณแปง อัตราการหายใจและการ
ผลิตเอทิลีนของกลวยหอมทองไดดีกวากลวยหอมทองท่ีไมไดเคลือบผิว (ชุดควบคุม) และมีอายกุารวางจําหนาย
นานกวา 3 วัน การศกึษาสารเคลือบผิว methylcyllulose ความเขมขน รอยละ 0.5 1.0 และ 1.5 ตอการสุกของผล
กลวยหอมทอง พบวา กลวยหอมทองท่ีเคลือบผิวดวย methylcyllulose ความเขมขนรอยละ 0.5 สามารถชะลอ
การสูญเสียน้ําหนักสด คาความสวาง (L) ของเนื้อ และคาความเขียวของเปลือก (a) กลวยหอมทอง ปริมาณ
วิตามินซี อัตราการผลิตเอทิลีน และปริมาณแปงไดดกีวาชุดการทดลองอ่ืนๆ และกลวยหอมทองท่ีเคลือบผิวดวย
เมธิลเซลลูโลสมีอายุการวางจําหนาย 6 วัน สวนกลวยหอมทองท่ีไมไดเคลือบผิว (ชุดควบคุม) มีอายุการวาง
จําหนายเพยีง 3 วัน สวนการศึกษาผลของสารเคลือบผิว sucrose fatty acid esters M 1695 ตอการสุกของผลกลวย
หอมทอง พบวา กลวยหอมทองท่ีเคลือบผิวดวย fatty acid esters สามารถชะลอการสูญเสียน้ําหนกัสด ความแนน
เนื้อ ปริมาณแปง อัตราการหายใจ และการผลิตเอทิลีนไดดกีวากลวยหอมทองท่ีไมไดเคลือบผิว (ชุดควบคุม) 
และมีอายกุารวางจําหนายนาน 6 วัน ไดเม่ือเทียบกับกลวยหอมทองท่ีไมไดเคลือบผิว (ชุดควบคุม) ซ่ึงมีอายุการ
วางจําหนายเพียง 3 วัน 

 
 
 


