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บทคัดยอ 
กระเจีย๊บเขียวเปนผักเขตรอนท่ีปลูกไดตลอดท้ังป แตมักเกดิอาการชํ้าสีน้ําตาลไดงายเม่ือเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ

ตํ่ากวา 7 องศาเซลเซียส ในงานวิจยันี้ไดนําฝกกระเจ๊ียบเขียวพันธุกรีนสตาร 152 ท่ีเก็บเกีย่วในชวงฤดูหนาว 
(มกราคม-กุมภาพันธ พ.ศ. 2550) และชวงฤดูรอน (พฤษภาคม-มิถุนายน พ.ศ. 2550) มารมดวยสาร methyl jasmonate 
(MeJA) ท่ีความเขมขน 0 10-5 10-4 และ 10-3 โมลาร และสาร 1-methylcyclopropene (1-MCP) ท่ีความเขมขน 0 100 
200 และ 400 ppb ท่ีอุณหภมิู 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 16 ช่ัวโมง หลังจากนั้นนํามาเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 4 องศา
เซลเซียส ความช้ืนสัมพัทธรอยละ 90-95 พบวาฝกกระเจี๊ยบเขียวท่ีมีการเก็บเกีย่วในชวงฤดูรอนมีอัตราการหายใจ การ
ผลิตเอทิลีน และการสูญเสียน้ําหนกันอยกวา แตมีปริมาณวิตามินซี และการเกิดออกซิเดชันของ      ลิปดสูงกวาฝก
กระเจีย๊บเขียวท่ีเก็บเกีย่วในฤดูหนาว ซ่ึงการเก็บเกีย่วในชวงฤดูรอนมีแนวโนมท่ีมีอาการสะทานหนาวนอยกวาการ
เก็บเกีย่วในฤดหูนาว ฝกกระเจี๊ยบเขียวท่ีรมดวยสาร methyl jasmonate ในทุกความเขมขนมีอัตราการหายใจ ปริมาณ
มาลอนไดอัลดีไฮด การร่ัวไหลของประจมุากกวาฝกกระเจีย๊บเขียวท่ีไมไดรมสาร โดยการรมสารท่ีความเขมขน 10-3 
โมลาร มีศักยภาพในการลดอาการสะทานหนาวไดดีท่ีสุด สวนการรมสาร 1-methylcyclopropene (1-MCP) ทําใหฝก
กระเจีย๊บเขียวมีอัตราการหายใจ การผลิตเอทิลีนสูงกวาฝกกระเจีย๊บท่ีไมไดรม และฝกกระเจีย๊บเขียวท่ีรม 1-MCP 
ความเขมขน 400 ppb มีแนวโนมของการเกิดลิปดออกซิเดชันสูง ในขณะท่ีฝกกระเจี๊ยบเขียวท่ีไมไดรม 1-MCP มี
ปริมาณวิตามินซีสูงกวาฝกกระเจีย๊บเขียวท่ีรม 1-MCP โดยการรม 1-MCP ไมมีผลตอการควบคุมอาการสะทานหนาว
ของฝกระเจี๊ยบเขียวท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิตํ่า 

 
 


