
ชื่อเร่ือง ผลของระยะเวลาเก็บรักษาและการฉายรังสียูวีซีตอคุณภาพของแกวมังกรตัดแตงพรอมบริโภค 
ผูแตง โชคอนันต  จนัทรสําราญกุล 
ท่ีมา วิทยาศาสตรมหาบัณฑติ (เทคโนโลยีหลังการเก็บเกีย่ว) คณะทรัพยากรชีวภาพและเทคโนโลยี 

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาธนบุรี.  149 หนา.  2550. 
คําสําคัญ แกวมังกร;  
 

บทคัดยอ 
การศึกษาผลของระยะเวลาเก็บรักษาตอคุณภาพของแกวมังกรตัดแตงพรอมบริโภคท่ีทําการตัดแตงผลแกว

มังกรหลังการเก็บเกีย่วในวนัท่ี  0  วันท่ี  2  วันท่ี  4  และวนัท่ี  6  แลวบรรจุในถาพโฟมและหุนดวยฟลมพลาสติก
พีวีซีเก็บรักษาที่อุณหภูมิ  4  องศาเซลเซียส  พบวา  แกวมังกรตัดแตงพรอมบริโภคท่ีตัดแตงในวนัท่ี 2 หลังการเก็บ
เกี่ยวมีคุณภาพดีท่ีสุด  เนื่องจากมีอัตราสวนระหวางปริมาณของแข็งท่ีละลายไดตอปริมาณท่ีไตเตรทไดท่ีสูง  ปริมาณ
วิตามินซีสูงและมีการสูญเสียน้ําหนักสดตํ่ากวาชุดการทดลองอ่ืน ๆ  นอกจากนี้ยังมีลักษณะปรากฏท่ีผูบริโภคยอมรับ
และมีอายกุารเก็บรักษาเปนเวลา  10  วัน  การศึกษาผลของระดับความเขมของรังสียูวีซีตอคุณภาพของแกวมังกรตัด
แตงพรอมบริโภคดวยการฉายรังสียูวีซีกอนและหลังทําการตัดแตงท่ีระดับความเขม  0  kJ/m2  (ชุดควบคุม) 1.8 kJ/m2 
3.6 kJ/m2  และ  7.2  kJ/m2  พบวาการฉายรังสีท่ีระดับความเขม 3.6  kJ/m2  และ  7.2  kJ/m2  หลังทําการตัดแตงมี
ประสิทธิภาพในการชะลอการสูญเสียคุณภาพของแกวมังกรตัดแตงพรอมบริโภคมากกวาการฉายรังสียูวีซีทีระดบั
ความเขม  7.2  kJ/m2  เนื่องจากสามารชะลอการการสูญเสียน้ําหนักสดและปริมาณวิตามินซีไดมากกวา  สวน
การศึกษาผลของการฉายรังสียูวีซีตอคุณภาพและการควบคุมประชากรของเช้ือจุลินทรียของแกวมังกรตัดแตงพรอม
บริโภคโดยการฉายรังสียูวีซีท่ีระดับความเขม  3.6 kJ/m2  กอนและหลังทําการหุมดวยฟลมพลาสติกพีวีซี  พบวาการ
ฉายรังสียูวีซีกอนทําการหุมดวยฟลมพีวีซีมีประสิทธิภาพในการชะลอการเจริญของเช้ือแบคทีเรียท้ังหมด  เช้ือยีสต  
และเช้ือโคลิฟอรมไดดีกวาการฉายรังสียูวซีีหลังทําการหุมดวยฟลมพวีีซี  แตไมมีผลตอการเปล่ียนแปลงคุณภาพของ
แกวมังกรตัดแตงพรอมบริโภคในระหวางการเก็บรักษา 

 
 
 


