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บทคัดยอ 
งานวิจยันี้ศึกษาผลของแบคทีเรียปฏิปกษ Corynebacterium aquaticum (ไอโซเลต BBA 004 และ BBA 015) 

Pseudomonas aeruginosa (BBA 017) ท่ีคัดแยกไดจากเปลือกกลวยหอมทองและกรดซาลิไซลิกในการยับยั้งการเจริญ
ของเช้ือราสาเหตุโรคข้ัวหวีเนาของกลวยหอมทอง (Colletotrichum musae Lasiodiplodia theobromae และ Fusarium 
sp.) พบวาเช้ือแบคทีเรียปฏิปกษไอโซเลต BBA 004 และ BBA 015 สามารถยับยั้งการงอกสปอรเช้ือรา C. musae ใน
อาหารเล้ียงเช้ือ Potato dextrose broth (PDB) ไดสมบูรณ และยบัยั้งการงอกสปอรเช้ือรา L. theobromae และ 
Fusarium sp. ไดดกีวาเช้ือแบคทีเรียปฏิปกษท้ัง 3 ชนิด สามารถผลิตและปลดปลอยสารเมแทบอไลตในอาหารเล้ียง
เช้ือ PDB ซ่ึงมีฤทธ์ิยับยั้งการเจริญของเช้ือรา C. musae เพียงเช้ือเดียว สวนกรดซาลิไซลิกความเขมขน 1 2 3 และ 4 
มิลลิกรัม/มิลลิลิตร สามารถยับยั้งการงอกสปอรเช้ือรา C. musae ไดสมบูรณและมีผลยับยั้งการงอกสปอรเช้ือรา L. 
theobromae ไดแตไมมีความแตกตางกันทางสถิติในแตละความเขมขน ในสวนของเช้ือรา Fusarium sp. พบวากรดซา
ลิไซลิกความเขมขน 2-4 มิลลิกรัม/มิลลิลิตร สามารถยับยั้งการงอกสปอรไดไมแตกตางกันทางสถิติการศึกษาความ
รุนแรงของโรคข้ัวหวเีนาเม่ือทดลองทาน้ํา (ชุดควบคุม) เช้ือแบคทีเรียปฏิปกษ (5 x 108 เซลล/มิลลิลิตร) กรดซาลิไซ
ลิก (2 มิลลิกรัม/มิลลิลิตร) หรือเช้ือแบคทีเรียปฏิปกษรวมกับกรดซาลิไซลิก (1 มิลลิกรัม/มิลลิลิตร) ท่ีรอยแผลข้ัวหวี
ของกลวยหอมทองท้ังกอนและหลังปลูกเช้ือราสาเหตุโรคข้ัวหวีเนา พบวาการทาข้ัวหวีดวยแบคทีเรียปฏิปกษไอโซ
เลต BBA 004 BBA 015 และ BBA 017 กอนปลูกเช้ือราสาเหตุโรค สามารถควบคุมโรคข้ัวหวีเนาไดดีกวาการทาข้ัว
หวหีลังปลูกเช้ือราสาเหตุโรค สวนการทาข้ัวหวีดวยแบคทีเรียปฏิปกษรวมกับกรดซาลิไซลิก หรือกรดซาลิไซลิกไม
สามารถควบคุมโรคข้ัวหวีเนาได การทาข้ัวหวีดวยเช้ือแบคทีเรียปฏิปกษไอโซเลต BBA 004 และ BBA 015 มีผลทํา
ใหอัตราการหายใจและการพัฒนาของสีเปลือกเพิ่มข้ึน (เปล่ียนจากสีเขียวเปนสีเหลือง) ในขณะท่ีอัตราการผลิตเอ
ทิลีนของกลวยหอมทองลดลง แตไมมีผลตอการสูญเสียน้ําหนกั ความแนนเนื้อ ปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าได และ
การยอมรับของผูบริโภค (สี กล่ิน รสชาติและการยอมรับโดยรวม) และจากการตรวจวดักิจกรรมของเอนไซมท่ี
เกี่ยวของความตานทานโรค พบวาเช้ือแบคทีเรียปฏิปกษไอโซเลต BBA 004 และ BBA 015 กระตุนกิจกรรมเอนไซม 
Catalase ในผลกลวยใหสูงข้ึน แตลดกจิกรรมเอนไซม Polyphenol oxidase และ Peorxidase สวนกรดซาลิไซลิกมีผล
กระตุนกิจกรรมของเอนไซม Catalase และ Peroxidase ในผลกลวยใหสูงข้ึน 

 
 


