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บทคัดยอ 
การศึกษาการตอบสนองตอความเครียดตางชนิดกันของ Vibrio parahaemolyticus โดยแยกเช้ือมาจาก

อาหารทะเล คือ กุงขาว ปลาทู ปลาหมึกกลวย หอยแมลงภูมีเปลือกและแกะเปลือก เม่ือตรวจวิเคราะหจํานวน
จลิุนทรียท้ังหมด (Total Plate Count) และตรวจสอบ V. parahaemolyticus ในอาหารทะเล พบวา หอยแมลงภูสด 
(มีเปลือก) มีจาํนวนจุลินทรียท้ังหมดและจํานวน V. parahaemolyticus มากท่ีสุด รองลงมาคือหอยแมลงภู (แกะ
เปลือก) ปลาหมึกกลวย กุงขาว และปลาทู ตามลําดับ และจากการตรวจวเิคราะหดวยชุดทดสอบ API 20E 
รวมกับการยอมแกรม ความสามารถในการเคล่ือนท่ี และการสรางเอนไซม พบวา สามารถจําแนกแบคทีเรียได
ท้ังหมด 3 ชนิด คือ Vibrio parahaemolyticus, V. fluvialis และ Aeromonas sobria จากนั้นนําเช้ือ V. 
parahaemolyticus ท่ีมีการเจริญอยูในชวง Log phase (อุณหภูมิ 37 องศาเซลเซียส เวลา 5 ช่ัวโมง) มาศึกษาผล
ของความเครียด ไดแก ความเย็น การขาดอาหาร ความรอน การช็อคและการปรับตัวดวยกรด และคลอรีน ท่ีมีตอ 
V. parahaemolyticus ดังนี้ คือ เม่ือนําเช้ือมาช็อคดวยความเย็นท่ีอุณหภมิู 15 และ  20 องศาเซลเซียส เปนเวลา 2 
และ 4 ช่ัวโมง ในแตละอุณหภูมิ โดยเปรียบเทียบกับเช้ือควบคุม (อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เวลา 4 ช่ัวโมง) 
จากนั้นนํามาทดสอบความทนทานตอความรอนท่ีอุณหภูมิ 45 องศาเซลเซียส เปนเวลา 60 นาที อุณหภูมิตํ่าท่ี
อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส เปนเวลา 6 วัน และการแชเยือกแข็งสลับกับการละลายท่ีอุณหภูมิ -18/25 องศา
เซลเซียส จํานวน 6 ไซเคิล พบวา เช้ือท่ีผานการช็อคดวยความเยน็จะมีความทนทานตอความรอนตํ่ากวาเช้ือ
ควบคุม แตจะมีความทนทานตออุณหภูมิตํ่าและการแชเยือกแข็งสลับกับการละลายสูงกวาเช้ือควบคุม เม่ือนําเช้ือ
มาผานข้ันตอนการขาดอาหาร โดยถายเช้ือลงใน NaCl 3% แลวบมท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 24 
ช่ัวโมง จากน้ันนํามาทดสอบความทนทานตอความรอนท่ีอุณหภูมิ 45องศาเซลเซียส เปนเวลา 60 นาที และการ
แชเยือกแข็งสลับกับการละลายท่ีอุณหภูมิ -18/25 องศาเซลเซียส จํานวน 6 ไซเคิล โดยเปรียบเทียบกับเช้ือ
ควบคุม (TSB+NaCl 3%) พบวาเช้ือท่ีผานการขาดอาหาร จะมีความทนทานตอท้ังความรอน และการแชเยือก
แข็งสลับกับการละลายไดมากกวาเช้ือควบคุม เม่ือนําเช้ือมาช็อคดวยความรอนท่ีอุณหภูมิ 42 องศาเซลเซียส เปน
เวลา 45 นาที โดยเทียบกับเช้ือควบคุม (อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เวลา 45 นาที) จากนั้นนํามาทดสอบความ
ทนทานตอกรดอินทรีย (กรดซิตริก) อุณหภูมิตํ่าท่ีอุณหภมิู 5 องศาเซลเซียส เปนเวลา 6 วัน และการแชเยือกแข็ง
สลับกับการละลายท่ีอุณหภมิู -18/25 องศาเซลเซียส จํานวน 6 ไซเคิล พบวา เช้ือท่ีผานการช็อคดวยความรอนจะ
มีความทนทานตอกรดอินทรีย (กรดซิตริก) ตํ่ากวาเช้ือควบคุม แตจะมีความทนทานตออุณหภูมิตํ่าและการแช
เยือกแข็งสลับกับการละลายสูงกวาเช้ือควบคุม เม่ือนําเช้ือมาผานการช็อคและการปรับตัวดวยกรด นั่นคือการช็อ
คดวยกรด ท่ีระดับพีเอช 5.0 เปนเวลา 15, 30 และ 60 นาที สวนการปรับตัวดวยกรด ใชระดับพเีอช 5.8 เปนเวลา 



30 นาที และ 5.0 เปนเวลา 30 นาที โดยเทียบกับเช้ือควบคุม (พีเอชประมาณ 7.2) จากนั้นนํามาทดสอบความ
ทนทานตอกรดท่ีพีเอช 2.0 เปนเวลา 60 นาที และความรอนท่ีอุณหภูมิ 45 องศาเซลเซียส เปนเวลา 60 นาที พบวา 
เช้ือท่ีผานการช็อคและการปรับตัวดวยกรด จะมีความทนทานตอท้ังกรดและความรอนไดมากกวาเช้ือควบคุม 
นอกจากนี้ เม่ือนําเช้ือมาช็อคดวยคลอรีนเขมขน 2 mg/L เปนเวลา 5 และ 10 นาที โดยเทียบกบัเช้ือ ควบคุม 
(ปราศจากการเติมคลอรีน) จากนั้นนํามาทดสอบความทนทานตอความรอนท่ีอุณหภูมิ 45 องศาเซลเซียส เปน
เวลา 60 นาที และการแชเยอืกแข็งสลับกับการละลายท่ีอุณหภูมิ -18/25 องศาเซลเซียส จํานวน 6 ไซเคิล พบวา 
เช้ือท่ีผานการช็อคดวยคลอรีนจะมีความทนทานตอท้ังความรอนและการแชเยือกแข็งสลับกับการละลายมากกวา
เช้ือควบคุม 

 
 


