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บทคัดยอ 
 การศึกษาอิทธพิลของสาร 1-methylcyclopropene (1-MCP) เพื่อยดือายุการเก็บรักษาผลผลิตบวยสดหลังการเก็บ
เกี่ยว โดยใชผลบวยพันธุอางขางลูกกลม (Prunus mume Sieb, et Zucc) ที่มีอายุกอนการเก็บเกีย่วปกติ 2 และ 4 สัปดาหจาก
สถานีเกษตรหลวงอางขาง จ.เชียงใหม รมดวยสาร 1-MCP ความเขมขน 0, 250, 500, 750, 1000 หรือ 1250 ppb ที่ระยะเวลา
ตางกัน คือ 3, 6 หรือ 12 ช่ัวโมงในถุงพลาสติกปด แลวเก็บรักษาไวที่อุณหภูมหิอง บันทึกปรมิาณแกสเอทิลีนที่ผลิตขึ้น 
น้ําหนกัสด และคุณภาพผล วางแผนการทดลองแบบ Factorial in Completely Randomized Designs ประกอบดวย 2 ปจจัย 
คือ ความเขมขนและระยะเวลาของการรม 
 การใหสาร 1-MCP สามารถชะลอการกระบวนการสุกแกและการผลิตเอทิลีนของผลบวย และการใหสารที่ความ
เขมขน 1000 ppb เปนเวลา 6-12 ช่ัวโมง และ 1250 ppb เปนเวลา 3-12 ช่ัวโมง ชะลอการเปลี่ยนสีของผลบวย มีปริมาณการ
ผลิตเอทิลีนต่ํากวา และการสญูเสียน้ําหนกัสดชากวาผลบวยที่ไมไดรับสาร 
 


