
ช่ือเร่ือง   ผลของอุณหภมูิและชนิดของฟลมตอการเปลี่ยนแปลงทางเนื้อทุเรียนพันธุหมอนทองพรอมบริโภค 
ผูเขียน   ตนวงศ สุดโต อภิรดี อุทัยรัตนกิจ ศิริชัย กัลยาณรัตน วาริช ศรีละออง และเฉลิมชัย วงศอารีย 
ที่มา   กําหนดการประชุมและบทคดัยอ. การประชุมวิชาการพืชสวนแหงชาติ คร้ังที่ 6, 7-10 พฤศจิกายน 2549.   

ณ โรงแรมโลตัสปางสวนแกว เชยีงใหม.  420 หนา     
คําสําคัญ การลดอุณหภมูิ; ฟลม LLDPE; ฟลม PVC; ทุเรียนตัดแตงพรอมบริโภค 
 

บทคัดยอ 
 ทุเรียน (Durio zibethinus) จดัอยูในวงศ Bombacaceae ไดช่ือวาเปนราชาของผลไม โดยทุเรียนเปนผลไมซ่ึงเปนที่
นิยมของผูบริโภคทั้งในและตางประเทศ แตทุเรียนมีขอจํากัดในการบริโภค คือ เปนผลไมที่มีขนาดใหญและคณุภาพของ
เนื้อภายในผลยังมีการแปรปรวนคอนขางมาก และปอกเปลือกยาก ดงันั้นงานวิจยันี้จึงไดทําการศึกษาวิธีการลดอุณหภูมิ
ของผลิตผล กอนทําการตัดแตง รวมกับฟลม PVC และ LLDPE ตออายกุารเก็บรักษาทุเรียนพรอมบริโภคที่อุณหภมูิ 4 และ 
8 องศาเซลเซียส พบวา เนื้อทุเรียนเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 8 องศาเซลเซียส มีการสูญเสียน้ําหนกัและปริมาณของแข็งที่ละลาย
น้ําไดมากกวาเนื้อทุเรียนที่เกบ็รักษาที่อุณหภูมิ 4 °ซ. แตการเก็บรักษาที่ 4 °ซ. สามารถลดการสะสมปริมาณ
คารบอนไดออกไซดในบรรจุภัณฑได อยางไรก็ตามอุณหภูมเิก็บรักษาและชนิดของฟลมไมมีผลตอความแนนเนื้อของ
ทุเรียนพรอมบริโภค โดยเนือ้ทุเรียนทุกทรตีเมนตมีความแนนเนื้อลดลงอยางรวดเรว็ในวันที่ 4 ของการเก็บรักษา การหุม
ถาดทุเรียนพรอมบริโภคดวยฟลม ชนิด LLDPE สามารถลดการสูญเสียน้ําหนักไดดทีี่สุด แตทําใหมีการสะสมกาซเอทธิลีน
สูงกวาฟลม PVC และการหุมถาดดวยฟลม PVC ทําใหเนื้อทเุรียนมีปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดเพิ่มขึน้ชากวาฟลม 
LLDPE และไมหุมตามลําดบั โดยเนื้อทุเรียนที่หุมดวยฟลม PVC และ LLDPE และเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4 °ซ. มีอายุการวาง
จําหนายนาน 36 วัน ในขณะที่เนื้อทุเรียนพรอมบริโภคเก็บรักษาที่ 8 °ซ. มีอายุการวางจําหนาย 28 วัน 
 


