
ช่ือเร่ือง   ผลของสารละลายโซเดียมไฮโปรคลอไรดตอการลดปริมาณเชื้อและคณุภาพของสับปะรดพันธุภูแล 
ตัดแตงพรอมบริโภค 

ผูเขียน   จิรวัฒน ออนสัมกฤษ เบญจพร ศรีจันทึก เสาวภา ไชยวงศ และนิรมล สันติภาพวัฒนา 
ที่มา   กําหนดการประชุมและบทคดัยอ. การประชุมวิชาการพืชสวนแหงชาติ คร้ังที่ 6, 7-10 พฤศจิกายน 2549.   

ณ โรงแรมโลตัสปางสวนแกว เชยีงใหม.  420 หนา     
คําสําคัญ สับปะรด; โซเดียมไฮโปรคลอไรด; ผลไมตัดแตงพรอมบริโภค 
 

บทคัดยอ 
 ผลของสารละลายโซเดียมไฮโปรคลอไรด (NaOCl) ที่ระดับความเขมขน 0, 100, 200 และ 300 ppm ที่ระยะเวลา
การจุมนาน 1 และ 5 นาที ซ่ึงบรรจุในถาดพลาสติก PET หุมดวยฟลม PVC เก็บรักษาไวที่อุณหภูม ิ 8-10 °C นาน 10 วัน 
พบวา สับปะรดตัดแตงทีไ่มจุมในสารละลาย NaOCl มีปริมาณกาซ O2 ในถาดนอยที่สุด คือ 6% ขณะที่สับปะรดที่จุมใน
สารละลายทุกทรีทเมนตมีปริมาณ O2ใกลเคียงกัน คือ 10% โดยสับปะรดที่จุมในสารละลาย NaOCl 200 และ 300 ppm เก็บ
รักษานาน 6 วนั ไมพบปริมาณเชื้อ E. coli , Yeast และ total plate count แตเมื่อเกบ็รักษานาน 8 วันพบปริมาณเชื้อ total 
plate count 5.6 log CFU/ml นอยกวาการไมจุมซึ่งพบปริมาณเชื้อ 6.8 log CFU/ml นอกจากนี้ระยะเวลาการจุมไมมีผลตอ
คุณภาพและปริมาณเชื้อของสับปะรดตัดแตง โดยสับปะรดตัดแตงทีจุ่มใน NaOCl 200 ppm มีคะแนนคุณภาพโดยรวมและ
อายุการเก็บรักษามากที่สุดคอื 8 วัน และการไมจุมในสารละลาย NaOCl มีอายุการเก็บรักษานอยที่สุดเพียง 4 วนั และพบ
กล่ินหมักอยางรุนแรง 6 วัน หลังการเก็บรักษา 
 


