
ช่ือเร่ือง   ผลของการแชในกรดอนิทรียบางชนิดตอปริมาณแอนโทไซยานินและสีแดงของเปลือกผลล้ินจี่แชแข็ง 
พันธุฮงฮวย 

ผูเขียน   อติณัฐ จรดล  จํานง อุทัยบุตร และ กอบเกยีรติ แสงนิล 
ที่มา   กําหนดการประชุมและบทคดัยอ. การประชุมวิชาการพืชสวนแหงชาติ คร้ังที่ 6, 7-10 พฤศจิกายน 2549.   

ณ โรงแรมโลตัสปางสวนแกว เชยีงใหม.  420 หนา     
คําสําคัญ กรดอินทรีย; ล้ินจี่แชแข็ง; แอนโทไซยานนิ 
 

บทคัดยอ 
 การศึกษาผลของการแชกรดออกซาลิก กรดทารทาริก กรดมาลิก และกรดแอสคอรบิก ตอปริมาณแอนโท-ไซยา
นิน และสแีดงในเปลือกผลล้ินจี่แชแข็งพันธุฮงฮวย โดยนําผลล้ินจี่แชในน้ํารอน (98+1 °ซ) เปนเวลา 30 วินาที แลวนําผล
มาแชในสารละลายกรดแตละชนิดทั้ง 4 ชนิด ในระดับความเขมขนแตกตางกัน คือ 0, 2.5, 5 และ 10 % เปนเวลา 15 นาที
หลังการแชกรดนําผลมาลดอุณหภูมิและแชแข็งจนผลมีอุณหภูมิ –18 °ซ แลวนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ –20 °ซ เปนเวลา 6 
เดือน พบวาการแชในกรดออกซาลิกมีผลทําใหเปลือกผลมีปริมาณแอนโทไซยานนิและสีแดงสด รวมทั้งสภาพความเปน
กรดสูงกวาการแชในกรดชนิดอื่น โดยออกซาลิกที่ความเขมขน 10% มีประสิทธิภาพสูงสุดในการรักษาปริมาณแอนโทไซ
ยานินและสีแดงของเปลือกผลในระหวางการเก็บรักษา จากผลการทดลองคาดวากรดออกซาลิกทําหนาที่ลดระดบั pH ของ
เปลือกผลใหต่าํลง ซ่ึงมีผลในการรักษาเสถียรภาพของแอนโทไซยานนิและสีแดงของรงควัตถุนี้  
 


