
ช่ือเร่ือง   ผลของ Hot water treatment ตอคุณภาพของมะมวงพนัธุน้ําดอกไม 
ผูเขียน   จรัญญา พงโศธร ทรงศิลป พจนชนะชัย และ วาริช ศรีละออง 
ที่มา   กําหนดการประชุมและบทคดัยอ. การประชุมวิชาการพืชสวนแหงชาติ คร้ังที่ 6, 7-10 พฤศจิกายน 2549.   

ณ โรงแรมโลตัสปางสวนแกว เชยีงใหม.  420 หนา     
คําสําคัญ hot water treatment; มะมวง; คุณภาพ 
 

บทคัดยอ 
 มะมวงพนัธุน้าํดอกไมที่จุมน้ํารอนอุณหภมูิ 40 องศาเซลเซียส เปนเวลา 65 และ 75 นาที แลวนํามาแชในน้ํา
อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เปนเวลา 30 นาที เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 20 องศาเซลเซียส ความชื้นสัมพันธ 90+5% เปน
ระยะเวลา 9 วนั สามารถชะลอการเปลี่ยนแปลงปริมาณวิตามินซี คา hue angle ของสีเปลือก อัตราสวนของปริมาณของแข็ง
ทั้งหมดที่ละลายน้ําไดตอปริมาณกรดทีไ่ตเตรทได (TSS/TA) และลดความรุนแรงของการเกิดโรคไดดีกวาชุดควบคุม (แช
น้ําอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส นาน 30 นาที) ในขณะที่คา hue angle ของสีเนื้อ และการสูญเสียน้ําหนกัของมะมวงไมมี
ความแตกตางกัน มะมวงที่จุมน้ํารอนนาน 65 นาที สามารถชะลอการเปลี่ยนแปลงคา hue angle ของสีเปลือกและชะลอการ
สูญเสียปริมาณวิตามนิซีไดดีกวามะมวงทีจุ่มน้ํารอนนาน 75 นาที แตคา TSS/TA คาความสวาง และความรุนแรงของการ
เกิดโรคมะมวงที่จุมน้ํารอนนาน 65 นาทีสูงกวามะมวงทีจุ่มลงในน้ํารอนนาน 75 นาที 
 


