
ช่ือเร่ือง   การปฏิบัติหลังการเก็บเกีย่วลําไยผลสดเพื่อบริโภคในประเทศและสงออกในเขตภาคเหนือตอนบน 
ผูเขียน   วาสนา ณ ฝน จิราภรณ สอดจิตร และ ธีรพร กงบังเกิด 
ที่มา   กําหนดการประชุมและบทคดัยอ. การประชุมวิชาการพืชสวนแหงชาติ คร้ังที่ 6, 7-10 พฤศจิกายน 2549.   

ณ โรงแรมโลตัสปางสวนแกว เชยีงใหม.  420 หนา     
คําสําคัญ ลําไย; การปฏิบัติหลังการเกบ็เกี่ยว 
 

บทคัดยอ 
 ผลการศึกษาการปฏิบัติหลังการเก็บเกีย่วจากเกษตรกรผูปลูกลําไยในภาคเหนือ 3 จังหวัด ไดแก เชียงใหม ลําพนู 
และพะเยา จาํนวน 150 ราย พบวาสวนใหญใชแรงงานคนในการเก็บเกี่ยว ทําการเกบ็เกี่ยวในชวงเชาและบายโดยพิจารณา
จากสีผิว ขนาดผล ลักษณะผลและความหวาน ทําการคัดเกรดโดยพจิารณาจากขนาดผล จํานวนผลตอชอและสีผิว แบงเปน 
4 เกรด ผลการศึกษาการปฏบิัติหลังการเกบ็เกี่ยวของกลุมผูคาลําไย จาํนวน 30 กลุมพบวามีการคดัเกรดลําไยเชนเดียวกับ
เกษตรกร เกณฑในการรับซื้อพิจารณาจากผิวลําไยทีป่ราศจากโรคและขนาดที่สม่ําเสมอในชอ ทําการขนสงลําไยโดย
รถยนตและรถหองเย็นปรับอากาศ ผลการศึกษาการปฏิบตัิหลังการเก็บเกี่ยวของผูคาลําไยเพื่อสงออกจํานวน 11 ราย พบวา
มีการรับซื้อลําไยเฉพาะพันธุดอ คัดเกรดโดยแบงเปน 3-12 เกรด ทําการรมดวยซัลเฟอรไดออกไซดเพื่อยืดอายุการเก็บรักษา
และปรับปรุงสีผิว บรรจุในตูคอนเทนเนอรที่ปรับอุณหภูมิ 2-4 องศาเซลเซียสและทําการขนสงโดยรถบรรทุกไปยังทาเรือ
คลองเตยเพื่อสงออก 
 


