
ช่ือเร่ือง   การเปลี่ยนแปลงทางกายภาพและชวีเคมีของพีชพันธุ ‘TropicBeauty’ เมื่อเก็บรักษาในสภาพตาง ๆ  
ผูเขียน   เมทินี  พลอยเปลี่ยนแปลง สิรินันท  ภูสุวรรณ และ อุณารุจ  บุญประกอบ 
ที่มา   กําหนดการประชุมและบทคดัยอ. การประชุมวิชาการพืชสวนแหงชาติ คร้ังที่ 6, 7-10 พฤศจิกายน 2549.   

ณ โรงแรมโลตัสปางสวนแกว เชยีงใหม.  420 หนา     
คําสําคัญ การเปลี่ยนแปลงทางกายภาพ; การเปลี่ยนแปลงทางชีวเคมี; การเก็บรักษา 
 

บทคัดยอ 
 ‘TropicBeauty’ เปนพีชพนัธุใหมของมูลนิธิโครงการหลวง มีกรดสูง โดยพีชเปนผลไมแบบ climacteric ปริมาณ
กรดจะลดลงเมื่อผลสุก จึงศึกษาการเปลีย่นแปลงทางกายภาพและชวีเคมีของผลพีชหลังจากเก็บรักษาเปนระยะเวลาตาง ๆ 
เพื่อหาชวงเวลาที่เหมาะสมสาํหรับการบริโภค โดยสุมเลือกผลพีชในระยะที่สีผิวเปลีย่นจากเขียวเปนเหลือง และเริ่มขึ้นสี
แดงทับ 50% เก็บไวที่อุณหภมูิเปนเวลา 0, 2, 4, 6 และ 8 วัน และในตูเยน็ (4 °ซ) 8 วัน นําออกวางทีอุ่ณหภูมิหองอกี 0 และ 
2 วัน บันทึกความแนนเนื้อ ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ํา (ปริมาณน้ําตาล) ปริมาณกรด และสัดสวนปริมาณน้ําตาลตอกรด 
พบวา ความแนนเนื้อและปริมาณกรดของพีชที่เก็บไวในอุณหภูมิหองลดลงตามระยะเวลาที่เก็บรักษา สวนผลพีชที่เก็บใน
ตูเย็นลดลงนอยกวาในเวลาทีเ่ทากัน และเมื่อนําออกมาไวที่อุณหภูมหิองความแนนเนื้อลดลงเชนเดียวกัน ปริมาณน้ําตาล
และสัดสวนปริมาณน้ําตาลตอกรดคอนขางคงที่ สรุปวาผลพีชเมื่อนํามาเก็บที่อุณหภมูิหองเปนเวลา 8 วัน หรือเก็บไวใน
ตูเย็นแลวนํามาไวที่อุณหภูมหิอง 2 วัน จะใหคุณภาพการบริโภคดีที่สุด 
 


