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บทคัดยอ 
 การศึกษาคณุภาพหลังการเก็บเกีย่วของกะหล่ําปลีที่ปลูกในระบบอินทรียหั่นชิ้น ซ่ึงเก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ ตาง ๆ 
พบวา หลังการเก็บรักษานาน 3 วัน  กะหลํ่าปลีที่ปลูกในระบบอินทรียหั่นชิ้น  มีการสูญเสียน้ําหนักสด  และมีปริมาณ        
จุลินทรียทั้งหมดมากกวากะหล่ําปลีที่ปลูกในระบบปกต ิ แตมีปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดนอยกวาและอายุการเก็บรักษา
ส้ันกวากะหล่ําปลีที่ปลูกในระบบปกตหิั่นชิน้ สวนปริมาณวิตามนิซี ปริมาณคลอโรฟลลเอ คลอโรฟลลบี คลอโรฟลล
ทั้งหมดและปริมาณสารประกอบฟนอลรวม ไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติกะหล่ําปลีหั่นชิ้นที่เกบ็รักษาไวที่
อุณหภูมิ 0 องศาเซลเซียส มีการสูญเสียน้ําหนกัสด และมีปริมาณจลิุนทรียทั้งหมดนอยที่สุด คอืมีคาเทากับ 1.81+0.59 
เปอรเซ็นตและ 10.41+0.33 โคโลนี/100 กรัม นําหนักสด ตามลําดับ แตมีปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดมากกวาปริมาณ
สารประกอบฟนอลรวมสูงกวาและอายกุารเก็บรักษานานกวา กะหลํ่าปลีหั่นชิ้นที่เก็บรักษาไวทีอุ่ณหภูมิ 4 และ 8 องศา
เซลเซียส คือ มีคาเทากับ 5.90+0.41 เปอรเซ็นต 15.36+1.03 มิลลิกรัม/100 กรัมนําหนักสด และ6.50+0.55 วัน ตามลําดับ 
อยางไรก็ตามปริมาณวิตามนิซี ปริมาณคลอโรฟลลเอ คอลโรฟลลบี และคลอโรฟลลทั้งหมดมีคาไมแตกตางกนั 
 


