
ช่ือเร่ือง   ผลของการใชสารปองกันการเกิดสีน้ําตาลตอคุณภาพของชมพูทับทิมจนัทรระหวางการเก็บรักษา 
ผูเขียน   จิราภรณ  บาลชื่น และ มุทิตา  มีนุน 
ที่มา   กําหนดการประชุมและบทคดัยอ. การประชุมวิชาการพืชสวนแหงชาติ คร้ังที่ 6, 7-10 พฤศจิกายน 2549.   

ณ โรงแรมโลตัสปางสวนแกว เชยีงใหม.  420 หนา     
คําสําคัญ ชมพูทับทิมจนัทร; การเกิดสีน้ําตาล; กรดแอสคอรบิก; กรดซิตริก; 4-เฮกซีรีซอซินอล 
 

บทคัดยอ 
 การศึกษาลักษณะทางกายภาพที่มีผลตอการใชสารเคมีเพื่อลดการเกิดสนี้ําตาลในชมพูทับทิมจันทรตัดแตง โดยนํา
ชมพูทับทิมจนัทรที่ผานการตัดแตงแลวมาจุมในสารละลาย 3 ชนดิ นาน 5 นาท ีคือ กรดแอสคอรบิก (ความเขมขนรอยละ 1 
และ 2) กรดซติริก (ความเขมขนรอยละ 1 และ 2) และ 4-เฮกซีรีซอซินอล (ความเขมขนรอยละ 0.05 และ 0.1) แลวนําไป
บรรจุถุงโพลีเอทิลีน นําไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิตูเย็น (4-6 องศาเซลเซียส) นาน 18 วัน พบวาการใชสารละลายทั้ง 3 ชนิด 
สามารถลดการเกิดสีน้ําตาลและยดือายุการเก็บรักษาชมพูทับทิมจันทรตัดแตงไดแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ (p<0.05) เมื่อ
เปรียบเทียบชดุควบคุม โดยสารละลายทั้ง 3 ชนิด สามารถลดการเปลี่ยนแปลงของคา L* และคา b* ไดเมื่อเปรียบเทียบกับ
ชุดควบคุม การใชสารละลายของกรดแอสคอรบิกความเขมขนรอยละ 2 สามารถลดการเกดิสีน้ําตาลในชมพูทบัทิมจันทร
ตัดแตงไดดีทีสุ่ด 
 


