
ช่ือเร่ือง   ผลของโซเดียมคลอไรดและไคโตซานตอคุณภาพและอายุการเก็บรักษาผลละมุด 
ผูเขียน   ชิโรวรรณ  เข็มพล, มยุรี  กระจายกลาง,  วภิา  หอมหวน และจตุรพร  รักษงาร 
ที่มา   กําหนดการประชุมและบทคดัยอ. การประชุมวิชาการพืชสวนแหงชาติ คร้ังที่ 6, 7-10 พฤศจิกายน 2549.   

ณ โรงแรมโลตัสปางสวนแกว เชยีงใหม.  420 หนา     
คําสําคัญ ละมุด; โซเดียมคลอไรด; ไคโตซาน; คุณภาพหลังการเกบ็เกี่ยว; อายุการเก็บรักษา 
 

บทคัดยอ 
 ศึกษาผลของการใชโซเดียมคลอไรดและไคโตซานตอคุณภาพและอายุการเก็บรักษาผลละมุด โดยแชผลละมดุใน
สารละลายโซเดียมคลอไรด 1.00% (w/v), ไคโตซาน 1.00% (w/v) และสารละลายโซเดียมคลอไรด 1.00% (w/v) ตามดวย
ไคโตซาน 1.00% (w/v) นาน 5  นาที เปรยีบเทียบกับชดุควบคุม 2 ชุด ไดแก การแชในน้ํากลั่นนาน 5 นาที และชุดการยอม
สี กอนเก็บรักษาที่ 13 °C และที่อุณหภูมหิอง (28 °C) จนหมดสภาพ พบวาสารละลายโซเดียมคลอไรด 1.00% (w/v) ชวย
ชะลอการสุกของผลละมุดไดดีที่สุด อายกุารเก็บรักษา 30 วันที่อุณหภูม ิ 13 °C และ 8 วันที่อุณหภมูิ 28 °C ในขณะที่ชุด
ควบคุมโดยใชน้ํากลั่นเก็บรักษาไดเพียง 18 วัน และ 6 วนั ตามลําดับ แตไมแตกตางเมื่อเปรียบเทียบกับชุดการยอมสี สวน
คุณภาพผลไมพบความแตกตางในทุกทรีตเมนต 
 


