
ช่ือเร่ือง  อิทธิพลของสารตานออกซิเดชั่นและเอนไซมที่เกี่ยวของตอการเกิดอาการไสสีน้ําตาลในสับปะรด  
ผูเขียน   กรกช  ช้ันจิรกลุ และจริงแท  ศิริพานิช 
ที่มา   กําหนดการประชุมและบทคดัยอ. การประชุมวิชาการพืชสวนแหงชาติ คร้ังที่ 6, 7-10 พฤศจิกายน 2549.   

ณ โรงแรมโลตัสปางสวนแกว เชยีงใหม.  420 หนา     
คําสําคัญ อาการไสสีน้ําตาล; สับปะรด; สารตานออกซิเดชั่น 
 

บทคัดยอ 
 การศึกษาถึงอทิธิพลของสารตานออกซิเดชั่น และเอนไซมที่เกี่ยวของตอการเกิดอาการไสสีน้ําตาลในสับปะรด 
โดยใชสับปะรดพันธุตราดสทีองและพันธุปตตาเวยีที่มีระดับความบรบิูรณ 2 ระดับ เมื่อเก็บรักษาไวที่อุณหภมูิ 10 และ 25 
°C เปนเวลา 21 วัน พบวาพันธุตราดสทีองที่มีผลสีเหลืองเก็บรักษาไวที่อุณหภูม ิ 10 °C มีอาการไสสีน้ําตาลมากที่สุด 
(100%) และมีความรุนแรงของอาการคิดเปนคะแนนสงูที่สุด (2.2 คะแนน) สวนพันธุปตตาเวยีผลสีเขียว มีอาการไสสี
น้ําตาลนอยทีสุ่ดคิดเปน 12.5% และ 0.125 คะแนน พบวาอาการไสสีน้ําตาลที่เกิดขึน้มีความสัมพนัธกับ total antioxidant 
capacity กิจกรรมของเอนไซม ascorbate peroxidase และการเกิด lipid peroxidation ในสับปะรดพันธุตราดสีทองผลสี
เหลืองเก็บรักษาไวที่อุณหภมูิ 10 °C แสดงอาการไสสีน้ําตาลมากที่สุดมีปริมาณ total antioxidation capacity นอยที่สุด 
(0.0233 mM) และมีกิจกรรมของเอนไซม ascorbate peroxidase ต่ํากวาพันธุปตตาเวยี ซ่ึงสัมพันธกันกับ lipid peroxidation 
ที่เกิดมากกวา ผลการศึกษาชี้ใหเห็นวาสับปะรดพันธุทีม่ีความสามารถในการตานออกซิเดชั่นสูงกวาเกดิอาการไสสีน้ําตาล
ไดนอยกวา 
 


