
ช่ือเร่ือง   ผลของอุณหภมูิและความชืน้สัมพัทธตอการสลายตัวของคลอโรฟลลในมะนาวพนัธุแปน 
ผูเขียน   ทิน  โอมาวิน  วาริช  ศรีละออง  คิน เลย  คู และศิริชัย  กลัยาณรัตน 
ที่มา   กําหนดการประชุมและบทคดัยอ. การประชุมวิชาการพืชสวนแหงชาติ คร้ังที่ 6, 7-10 พฤศจิกายน 2549.   

ณ โรงแรมโลตัสปางสวนแกว เชยีงใหม.  420 หนา     
คําสําคัญ ความชื้น; มะนาว; Citrus aurantifolia 
 

บทคัดยอ 
 กระบวนการสลายตัวของคลอโรฟลลในมะนาวมีการเกดิขึ้นอยางตอเนื่องภายหลังการเก็บเกีย่วดังนั้นจึงไดศึกษา
วิธีการชะลอการสลายตัวของคลอโรฟลลและการชะลอการเหี่ยวของมะนาว โดยการควบคุมอุณหภูมิที่ระดับ 13+1 และ 
28+2 องศาเซลเซียสและความชื้นสัมพัทธที่ระดับรอยละ 90-95, 80-85 และ 70-75 ตามลําดับ จากการศึกษาพบวาการเก็บ
รักษาที่อุณหภมูิ 13+1 องศาเซลเซียสรวมกับความชื้นสัมพันธรอยละ 90-95 มีผลตอการชะลอการสลายตัวของคลอโรฟลล 
และคลอโรฟลลไลดในเปลือกมะนาวอยางมีนัยสําคัญ เมื่อเปรียบเทียบกับอุณหภูมิ 28+2  องศาเซลเซียส (p<0.05) การเก็บ
รักษามะนาวทีอุ่ณหภูมิ 28+2 องศาเซลเซียสและความชืน้สัมพันธรอยละ 70-75 มีการเพิ่มขึ้นของกิจกรรมของเอนไซม
คลอโรฟลลเลสอยางรวดเรว็ในชวง 3-5 วันแรกของการเก็บรักษา ในขณะที่เอนไซมเพอรออกซิเดสมีสวนรวมใน
กระบวนการสลายตัวของคลอโรฟลลในชวงทายของการเก็บรักษา การเก็บรักษามะนาวที่อุณหภูมิและความชืน้สูงสงผล
ใหมีการเกิดโรคมากกวาที่ความชื้นต่ํา นอกจากนี้ยังพบวาการลดลงของปริมาณโปรตีนที่ละลายน้ําไดในเปลือกมี
ความสัมพันธกับการลดลงของปริมาณคลอโรฟลลในเปลือกมะนาว (r2 = 0.9703, p<0.05) 
 
 


