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บทคัดยอ 
 การศึกษาการเปลี่ยนแปลงคณุสมบัติทางเคมีและปริมาณน้ําตาลของผลสับปะรดพันธุปตตาเวยี (Ananas comosus 
cv. Smooth Cayenne) ระหวางการสุกแก โดยเก็บเกีย่วผลสับปะรดพันธุปตตาเวยีที่อายุ 110, 120, 130, 140, 150 และ 160 
วันหลังดอกบานบริบูรณของสับปะรด ระหวางเดือนมิถุนายน – สิงหาคม พ.ศ. 2548 ทําการวัดปรมิาณของแข็งที่ละลายใน
น้ํา (Total soluble solids : TSS) ปริมาณกรดที่ไตเตรทได (Titratable acidity : TA) อัตราสวนของปริมาณของแข็งที่ละลาย
ในน้ําและปรมิาณกรดทีไ่ตเตรท คาความเปนกรดเบส และปริมาณน้ําตาลของผลสับปะรด พบวาปริมาณของแข็งที่ละลาย
ในน้ํา อัตราสวนของปริมาณของแข็งที่ละลายในน้ําและปริมาณกรดที่ไตเตรท และคาความเปนกรดเบสของสับปะรดจะมี
คาเพิ่มขึ้นตามระยะการสุกแก สวนปริมาณกรดที่ไตเตรทของสับปะรดจะมีคาลดลงตามระยะการสุกแก น้ําตาลชูโคสมีคา
สูงกวาน้ําตาลกลูโคสและฟรุกโตสตลอดระยะการสุกแกโดยมีอัตราสวนเทากับ 5.5 : 1.3 : 1.1 ตามลําดับ 
 


