
ช่ือเร่ือง   การเปลี่ยนแปลงคุณสมบัติทางเคมีและน้ําตาลในผลสับปะรดปตตาเวยีระหวางการสุก 
ผูเขียน   อดิศักดิ์  จูมวงษ 
ที่มา   กําหนดการประชุมและบทคดัยอ. การประชุมวิชาการพืชสวนแหงชาติ คร้ังที่ 6, 7-10 พฤศจิกายน 2549.   

ณ โรงแรมโลตัสปางสวนแกว เชยีงใหม.  420 หนา     
คําสําคัญ สับปะรด; คุณสมบัติทางเคมี; ปริมาณน้ําตาล 
 

บทคัดยอ 
 การศึกษาการเปลี่ยนแปลงคณุสมบัติทางเคมีและปริมาณน้ําตาลของผลสับปะรดพันธุปตตาเวยี (Ananas comosus 
cv. Smooth Cayenne) ระหวางการสุกแก โดยเก็บเกีย่วผลสับปะรดพันธุปตตาเวยีที่อายุ 110, 120, 130, 140, 150 และ 160 
วันหลังดอกบานบริบูรณของสับปะรด ระหวางเดือนมิถุนายน – สิงหาคม พ.ศ. 2548 ทําการวัดปรมิาณของแข็งที่ละลายใน
น้ํา (Total soluble solids : TSS) ปริมาณกรดที่ไตเตรทได (Titratable acidity : TA) อัตราสวนของปริมาณของแข็งที่ละลาย
ในน้ําและปรมิาณกรดทีไ่ตเตรท คาความเปนกรดเบส และปริมาณน้ําตาลของผลสับปะรด พบวาปริมาณของแข็งที่ละลาย
ในน้ํา อัตราสวนของปริมาณของแข็งที่ละลายในน้ําและปริมาณกรดที่ไตเตรท และคาความเปนกรดเบสของสับปะรดจะมี
คาเพิ่มขึ้นตามระยะการสุกแก สวนปริมาณกรดที่ไตเตรทของสับปะรดจะมีคาลดลงตามระยะการสุกแก น้ําตาลชูโคสมีคา
สูงกวาน้ําตาลกลูโคสและฟรุกโตสตลอดระยะการสุกแกโดยมีอัตราสวนเทากับ 5.5 : 1.3 : 1.1 ตามลําดับ 
 


