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บทคัดยอ 
 งานวิจยันี้ศกึษาผลของการใชสารสกัดจากสมุนไพรที่มีตอคุณภาพของแคนตาลูปตัดแตงพรอมบริโภคโดยแปรผนั
ปริมาณความเขมขนของน้ําสกัดจากขิงและน้ําสกัดจากตะไครที่ 1, 5, 10, 15 และ 20 เปอรเซ็นต (น้ําหนักตอปริมาตร)  โดย
นําชิ้นแคนตาลูปที่ตัดแตงดวยเทคนิคปลอดเชื้อมาชุบในน้ําสกัดกอนนาํไปบรรจุในถาดโฟมหุมดวยฟลมยืดชนิดโพลีไวนี
คลอไรด (พีวซีี) แลวเก็บรักษาไวที่อุณหภูมิ 5±2 องศาเซลเซียส เปนเวลา 2 สัปดาห  เพื่อติดตามการเปลี่ยนแปลงของสี  
น้ําหนกัที่สูญเสียไป  ความแนนเนื้อของผลิตภัณฑ  ลักษณะปรากฏภายนอกทีแ่สดงความเสือ่มเสีย  ปริมาณจุลินทรีย
ทั้งหมดและคุณภาพเชิงประสาทสัมผัส  จากการทดลองพบวา น้ําสกัดจากตะไครที่ความเขมขน 20 เปอรเซ็นตสามารถยืด
อายุการเก็บรักษาสภาพสีเหลืองของชิ้นแคนตาลูปไดนานกวาชดุควบคุม 38%  โดยมีความสัมพันธเปนสมการโพลีเมียล
กําลังสอง น้ําหนักที่สูญเสียไปมีแนวโนมเพิ่มขึ้นเชนเดียวกับชุดที่ชุบดวยน้าํสกัดจากขิงอยูที่ระหวาง 13-18%  ความแนน
เนื้อมีแนวโนมลดลงในทุกชุดการทดลอง ที่อายุการเกบ็รักษา 7 วนัลักษณะปรากฏภายนอกของแคนตาลูปชุบน้ําสกัดจาก
ตะไครที่ความเขมขน 10, 15 และ 20 เปอรเซ็นต โดยรวมดีกวาที่ชุบดวยน้ําสกัดจากขิงในทกุความเขมขน  และมีปริมาณ   
จุลินทรียนอยกวาอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  คุณภาพการบริโภคแคนตาลูปที่ชุบน้ําสกัดจากขิงและตะไครที่อายุการเก็บ
รักษา 3 วนัในทุกความเขมขนไมแตกตางกนัอยางมีนยัสําคัญทางสถิติ 
 
 


