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บทคัดยอ 
 ผลสตรอเบอรี่พันธุ Toyonoka เคลือบผิวดวยไคโตซานความเขมขน 0, 0.5, 1.0, 1.5 และ 2.0 เปอรเซ็นต นําไปเกบ็
รักษาที่อุณหภมูิ 5 องศาเซลเซียส  ผลการทดลองแสดงใหเห็นวา การเคลือบผิวดวยไคโตซาน 1.5 และ 2.0 เปอรเซ็นต ชวง
รักษาความสดของผลสตรอเบอรี่ไดดีกวาการไมเคลือบผิว  โดยจะเริม่เห็นความแตกตางในวันที ่ 11 ของการเก็บรักษา  
นอกจากนั้นผลสตรอเบอรี่ที่เคลือบผิวดวยไคโตซาน 1.5 และ 2.0 เปอรเซ็นต  ยังมีเปอรเซ็นตการเขาทําลายของเชื้อรานอย
กวาผลที่ไมไดเคลือบผิว  การเคลือบผิวดวยไคโตซานไมมีผลกระทบตอคุณภาพ  เชน สีผิว  สีเนื้อ  ปริมาณของแข็งที่
ละลายน้ําได  ปริมาณกรดทีไ่ตเตรทไดและความแนนเนือ้ของผลสตรอเบอรี่ 
 
 


