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บทคัดยอ 
 การศึกษาผลของสารเคลือบผิวตอการเกดิสีน้ําตาลและการสูญเสียน้ําหนักของผลลิ้นจี่พันธุฮงฮวย  โดยการแยก
เคลือบผิวผลดวยสารเคลือบผิว carnauba wax ความเขมขน 0, 0.5, 1.0, 1.5 และ 2.0 เปอรเซ็นต chitosan  ความเขมขน 0, 
0.5, 0.75, 1.0 และ 1.5 เปอรเซ็นต และ shellac ความเขมขน 0, 0.5, 1.0, 1.5 และ 2.0 เปอรเซ็นต แลวเก็บรักษาทีอุ่ณหภูมิ 5 
องศาเซลเซียส  พบวาการเคลือบดวย carnauba wax  ความเขมขน 1.0 เปอรเซ็นต chitosan ความเขมขน 0.5 เปอรเซ็นต 
และ shellac ความเขมขน 1.0 เปอรเซ็นต  ชะลอการเปลี่ยนแปลงสเีปลือกผล  ลดการสูญเสียน้าํหนักผลไดดกีวาความ
เขมขนอื่น ๆ เมื่อทําการทดลองเปรียบเทียบดวยการเคลือบผิวผลดวยสารเคลือบผิวที่ใหผลดีจากการทดลองขางตน คือ  
carnauba wax ความเขมขน 1.0 เปอรเซ็นต  chitosan  ความเขมขน 0.5 เปอรเซ็นต และ shellac ความเขมขน 1.0 เปอรเซ็นต  
ทั้งแบบใชเดี่ยวหรือใชรวมกนั  พบวาการเคลือบผิวผลดวย  carnauba wax ความเขมขน 1.0 เปอรเซ็นต  สามารถชะลอการ
เปลี่ยนแปลงสเีปลือกผล คา L* a* b* ปริมาณแอนโทไซยานินและลดการสูญเสียนาํหนักผลไดดกีวาการใชสารเคลือบผิว
ชนิดอื่น  โดยผลที่ผานการเคลือบผิวสามารถชะลอกรเกิดสีน้ําตาลของเปลือกผลไดดกีวาผลที่ไมผานการเคลือบผิวและเมื่อ
ระยะเวลาการเก็บรักษานานขึ้นพบวาคะแนนการประเมนิคุณภาพของเนื้อผลลดลงทุกชุดการทดลอง 
 การศึกษาผลของสารรักษาสีเปลือกผล  โดยการแชผลล้ินจี่ในกรดแอสคอรบิกความเขมขน 1.0 เปอรเซ็นต กรดซิ
ตริกความเขมขน 10 เปอรเซ็นต  กรดออกซาลิกความเขมขน 5.0, 7.5 และ 10 เปอรเซ็นต ตามลําดับ  เปนเวลา 15 หรือ 30 
นาที  แลวเก็บรักษาที่อุณหภมูิ 5 องศาเซลเซียส  พบวาผลที่แชในกรดแอสคอรบิกความเขมขน 1.0 ไมสามารถคงสีแดงของ
เปลือกผลได  โดยเปลี่ยนเปนสีน้ําตาลภายในวนัเดยีว  ในขณะทีเ่ปลือกของผลที่แชในกรดออกซาลิกทุกความเขมขน ยังคง
มีสีแดงไดนาน 5 วัน และการแชผลในกรดทั้งสามชนิดเปนเวลา 15 หรือ 30 นาทีใหผลไมแตกตางกัน 
 การใชสารรักษาสีเปลือก คือ กรดออกซาลิกรวมกับสารเคลือบผิว ไดแก อิมัลชันของน้ํามันพืชความเขมขน 5 และ 
10 เปอรเซ็นต และ carnauba wax ความเขมขน 1.0 เปอรเซ็นต  พบวาการแชผลในกรดออกซาลิกความเขมขน 5.0 
เปอรเซ็นต เปนเวลา 15 นาที แลวเคลือบผิวดวยอิมัลชันของน้ํามันพชืความเขมขน 10 เปอรเซ็นต  กอนเก็บรักษาที่อุณหภูม ิ
5 องศาเซลเซียส  สามารถรักษาสีแดงของเปลือกผล  และยดือายุการเก็บรักษาไดนานถึง 8 วันและผลที่แชในกรดออก
ซาลิกความเขมขน 5.0 เปอรเซ็นต เปนเวลา 15 นาที กอนเคลือบผิวดวย carnauba wax ความเขมขน 1.0 เปอรเซ็นต กอน
เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส  สามารถชะลอการสูญเสียนําหนักของผลลิ้นจี่ไดดีทีสุ่ด  การเกบ็รักษาผลที่
อุณหภูมิหอง (25 องศาเซลเซียส) ไมสามารถชะลอการเปลี่ยนแปลงสีเปลือกและการสูญเสียน้ําหนกัผลไดเมื่อเทยีบกับการ
เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส  โดยคุณภาพของเนื้อผลที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5 และ 25 องศาเซลเซียส  ลดลง
เล็กนอยทกุชุดการทดลองโดยมีคาไมแตกตางกัน 
 


