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บทคัดยอ 
 งานวิจยันี้มวีัตถุประสงคเพื่อนําสารตานการเกิดสีน้ําตาลมาใชกับพลับกึ่งแหงเพื่อใหมีสีเหลืองสมตามธรรมชาติ 
เพื่อทดแทนการใชซัลเฟอรไดออกไซด  ผลการศึกษาสูตรของสารละลายที่เหมาะสมเพื่อตานการเกิดสีน้ําตาล  พบวา 4-เฮก
ซิลเรโซซินอล  กรดแอสคอรบิค  กรดซิตริคและโซเดียมอีรีทอรเบท  เปนปจจยัหลักที่มีความสําคัญ ตอคุณภาพของพลับ
กึ่งแหง  สวนโซเดียมแอซิดไพโรฟอสเฟต  มีอิทธิพลตอคุณภาพของพลับกึ่งแหงนอยมาก  สูตรที่เหมาะสมของสารละลาย
ตานการเกดิสีน้ําตาลคือ 4-เฮกซิลเรโซซินอล 100 สวนในลานสวน  กรดแอสคอรบิครอยละ 2   กรดซิตริครอยละ 1.7  
โซเดียมอีริทอรเบทรอยละ 1.7 และโซเดียมแอซิดไพโรฟอสเฟตรอยละ 0.5  
 การศึกษาอณุหภูมิของสารละลายตานการเกิดสีน้ําตาลและเวลาในการแชพลับที่เหมาะสม  พบวาอุณหภูมิและเวลา
ในการแชมีผลตอคุณภาพทางประสาทสัมผัสดานความเหนียวและการยอมรับรวมของพลับกึ่งแหงอยางมีนัยสําคัญทาง
สถิติ (p≤ 0.05) และสภาวะทีเ่หมาะสมตอการแชพลับ  คือ แชที่ 33 องศาเซลเซียส เปนเวลา 28 นาที 
 ในการศึกษาวธีิการทําแหงพลับ  ซ่ึงพลับกึ่งแหงควรมีปริมาณน้ําเหลืออยางนอยรอยละ 30  พบวา การทําแหงโดย
ใชเครื่องอบแหงแบบสุญญากาศใชเวลาทั้งหมด 48 ช่ัวโมง  ซ่ึงนอยกวากรทําแหงแบบถาดซึ่งใชเวลา 67 ช่ัวโมง 5 นาที เมื่อ
เปรียบเทียบคณุลักษณะทางกายภาพของพลับกึ่งแหง พบวาพลับที่ทําแหงดวยเครื่องอบสุญญากาศใหคาสี L (ความสวาง) 
และคาสี b* (สีเหลือง) มากกวาพลับที่ทําแหงดวยเครื่องอบแหงแบบถาด  ดังนั้นจึงเลือกวิธีการอบแหงแบบสุญญากาศ  
เนื่องจากใชเวลาในการทําแหงระยะสั้น คอื 2 วัน และผลิตภัณฑทีไ่ดมีสีเหลืองสมมากกวา 
 เมื่อนําพลับกึ่งแหงที่ผลิตโดยใชสูตรสารละลายตานการเกิดสีน้ําตาลและกระบวนการผลิตที่เหมาะสมเพื่อศึกษาผล
ของวิธีการบรรจุและอุณหภมูิที่มีผลตอการเปลี่ยนแปลงคุณภาพของผลิตภัณฑระหวางการเก็บรักษา พบวา วิธีการบรรจุไม
ทําใหคุณภาพของผลิตภัณฑแตกตางกัน  การบรรจุในบรรยากาศปกตใิหคาสี b* (สีเหลือง) มากกวา อุณหภูมทิี่เหมาะสม
ตอการเก็บรักษาผลิตภัณฑมากที่สุดคือที่ 0 องศาเซลเซียส  สวนอุณหภูมิ 10 และ 30 องศาเซลเซียสเปนสภาวะที่มกีาร
เกิดปฏิกิริยาสนี้ําตาลซึ่งทําใหการยอมรับตอผลิตภัณฑลดลง  โดยเฉพาะที่อุณหภูมิ 30 องศาเซลเซียส  ซ่ึงสงผลให
เกิดปฏิกริิยาสีน้ําตาลมากที่สุด  การคาดคะเนอายุการเก็บรักษาของผลิตภัณฑ พบวาผลิตภณัฑพลับกึ่งแหงที่บรรจุใน
สภาวะสุญญากาศ  สามารถเก็บที่อุณหภูมหิอง (30 องศาเซลเซียส) ไดนาน 5 เดือนครึ่ง 
  
 


