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บทคัดยอ 
จากการศึกษาผลของความดันบรรยากาศสงูและแกสคารบอนไดออกไซดตออายุการเก็บรักษาผลสตรอเบอรี

พันธุพระราชทาน 72  ซ่ึงแบงออกเปน 2 การทดลอง ไดแก การทดลองที่ 1 คือการศึกษาหาระดับความดันบรรยากาศที่
สามารถยืดอายุการเก็บรักษาได โดยนําผลสตรอเบอรีที่เก็บเกีย่วระยะผิวมีสีแดง 80-90% บรรจุในถาดพลาสติกใสชนิดที่
มีฝาปด (ขนาด 8x12x15 ซม.) และเจาะรูจํานวน 16 รู (เสนผาศูนยกลางขนาด 1 ซม.) วางในหมอควบคมุความดัน
บรรยากาศปริมาตร 72 ลิตร โดยการทดลองที่ 1 มีทั้งหมด 7  กรรมวธีิ ดังนี้ กรรมวธีิที่ 1 วางไวในสภาพบรรยากาศปกติ
เปนเวลา 2 ช่ัวโมง กรรมวธีิที่ 2-4  เพิ่มความดันบรรยากาศดวยอากาศปกต ิ   โดยอัดอากาศเขาไปภายในหมอควบคมุ
ความดัน จนมรีะดับความดนัเทากับ 1.5, 2.0 และ 2.5 kg.cm-2 ตามลําดับ รักษาระดับความดนัใหคงที่จนครบ 2 ช่ัวโมง  
และในกรรมวธีิที่ 5-7 ทําการทดลองเชนเดียวกับกรรมวธีิที่ 2-4 แตเปลี่ยนจากอากาศปกติเปนแกสคารบอนไดออกไซด
เพยีงอยางเดยีว เมื่อเสร็จสิ้นกรรมวีธีดังกลาวแลว  จึงนําผลสตรอเบอรีไปเก็บรักษาทีอุ่ณหภูมิ 4±1 °C ความชื้นสัมพัทธ 
87±5 % จากนัน้สุมผลสตรอเบอรีในแตละกรรมวิธีไปวิเคราะหคณุภาพผลทุกๆ 3 วัน พบวา ผลสตรอเบอรีที่ไดรับความดัน
บรรยากาศสูงและแกสคารบอนไดออกไซดที่ระดับ 2.0 kg.cm-2  มีความแนนเนื้อ   ปริมาณกรดทั้งหมดที่ไตเตรตได  
ปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําได   น้ําตาลรีดิวซ   และปริมาณวติามินซีสูงที่สุด  รวมทั้งชะลอการเปลี่ยนแปลงของ
สีผิวและปริมาณแอนโทไซยานิน  แตไมสามารถลดการสูญเสียน้ําหนักสดได  นอกจากนีย้ังเปนที่ยอมรับของผูบริโภค  
และสามารถเก็บรักษาได 12 วัน ซ่ึงมากกวาชุดควบคุมที่มีอายุการเกบ็รักษาได  9 วนั 

ในการทดลองที่ 2 ทําการทดลองเชนเดยีวกับการทดลองที่ 1 โดยใชแกสคารบอนไดออกไซดเพยีงอยางเดยีวให
ไดความดันภายในหมอควบคุมเทากับ 2.0 kg.cm-2 เปนเวลา 0, 1, 2 และ 4 ช่ัวโมง เมื่อเสร็จสิ้นกรรมวีธีดังกลาวแลว จงึ
นําผลสตรอเบอรีไปเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4±1 °C ความชื้นสัมพัทธ 87±5 %   จากนั้นสุมผลสตรอเบอรีในแตละกรรมวิธี
ไปวิเคราะหคุณภาพผลทุกๆ  2 วัน  พบวา  ผลสตรอเบอรีที่ไดรับความดันบรรยากาศสูงและแกสคารบอนไดออกไซด
เปนเวลา 1, 2 และ 4 ช่ัวโมง มีความแนนเนื้อ  ปริมาณกรดทั้งหมดที่ไตเตรตได  ความเปนกรด-ดาง และปริมาณน้ําตาล
ทั้งหมด ไมมคีวามแตกตางกันอยางมนีัยสําคัญทางสถิติ(α=0.05) ในขณะที่ผลสตรอเบอรีที่ไดรับความดันบรรยากาศเปน
เวลา 2 ช่ัวโมง มีปริมาณของแข็งทั้งหมดทีล่ะลายน้ําไดสูงที่สุด แตมีการสูญเสียน้ําหนักสดต่ํากวากรรมวิธีอ่ืนๆ อยางไรก็
ตามผลสตรอเบอรีที่ไดรับความดันบรรยากาศที่ระยะเวลาตางๆ กัน มีอายุการเก็บรักษาได 12 วัน ซ่ึงมากกวาชดุควบคุมที่
มีอายุการเก็บรักษาได 8 วัน    
 


