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บทคัดยอ 
 การศึกษาผลของอุณหภูมิตออายุการเก็บรักษาและอาการสะทานหนาวของมะมวงพนัธุโชคอนันต ดวยการใช
ลมรอนอุณหภมูิ 38 องศาเซลเซียส นาน 18, 24 และ 30 ช่ัวโมง แลวเกบ็รักษาที่อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส ไมสามารถยืด
อายุการเก็บรักษาและลดอาการสะทานหนาวของผลมะมวงได  การแชผลมะมวงในน้ํารอนอุณหภูมิ 40 องศาเซลเซียส 
นาน 10, 20 และ 30 นาที การลดอุณหภูมิลงตามลําดับขั้นจากอุณหภูมิ 10 องศาเซลเซียส นาน 1 และ 2 วัน และการแชใน
น้ํารอนอุณหภมูิ 40 องศาเซลเซียส นาน 10 นาที รวมกบัการลดอุณหภูมิลงตามลําดบัขั้นจากอณุหภูมิ 10 องศาเซลเซียส 
นาน 2 วัน กอนการเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส สามารถยืดอายุการเก็บรักษาใหนานขึน้ และชวยลดการเกิด
อาการสะทานหนาวได 
 
 


