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บทคัดยอ 
 ทําการเก็บรักษาขาวเปลือกและขาวสารพนัธุชัยนาท 1 พันธุกข 15 และพันธุขาวดอกมะลิ 105 ที่อุณหภูมิ 15 
องศาเซลเซียสและอุณหภูมหิองเปนระยะเวลา 6 เดือน(27.16+2.72oC) พบวา ความชืน้ของขาวเปลอืกและขาวสารที่เก็บ
ไวที่อุณหภมูิ 15 องศาเซลเซียสและอุณหภูมิหองเพิ่มขึน้ตามอายุการเก็บรักษา ปริมาณอะมยัโลสในขาวทั้งสองอุณหภูมิ
เพิ่มขึ้นแลวคงที่หลังจากเดือนที่ 2 ของการเก็บรักษา ปริมาณโปรตีนมีแนวโนมลดลงแตไมมคีวามแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญตลอดอายุการเก็บรักษา(p>0.05)  ปริมาณกรดไขมันอิสระของขาวสารเก็บที่อุณหภูมิหองเพิ่มขึ้นมากทีสุ่ดและ
ขาวเปลือกที่อุณหภูมิ 15 องศาเซลเซยีสเพิ่มขึ้นนอยทีสุ่ด ปริมาณน้ําตาลรีดิวซของทุกสภาวะการเก็บรักษาเพิม่ขึ้นตาม
อายุการเก็บรักษา  ปริมาณเถาของขาวเปลือกและขาวสารทั้งสองอุณหภมูิไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
(p>0.05) จากผลการศึกษาอาจสรุปไดวาสภาวะในการเกบ็รักษาที่เหมาะสมโดยไมคํานึงถึงกลิ่นหืนควรเก็บแบบขาวสาร
ที่อุณหภูมิหอง 

การผสมขาวทั้ง 3 สายพันธุเขาดวยกัน  6 อัตราสวนแลวนําไปวิเคราะหหาความชืน้ ปริมาณอะมยัโลส ปริมาณ
โปรตีน ลักษณะเนื้อสัมผัส และทดสอบทางประสาทสัมผัส พบวาขาวผสมอัตราสวนที่ 1 ซ่ึงประกอบดวยขาวพนัธุขาว
ดอกมะลิ 105 รอยละ70  พันธุชัยนาท 1 รอยละ2.5 และพนัธุ กข 15 รอยละ27.5 มีคะแนนชิมมากทีสุ่ด เมื่อทราบปริมาณ
ความชื้น ปริมาณโปรตีนและปริมาณ   อะมัยโลสของแตละสายพนัธุสามารถสรางสมการเพื่อทํานายสัดสวนของขาว
ผสมไดดังนี ้
                                 Yi = Xa(Ya,i)+Xb(Yb,i)+Xc(Yc,i) 

 Y = องคประกอบของขาวผสม 
  i  = ปริมาณความชื้น โปรตนีและอะมัยโลส 

             Xa , Xb , Xc = อัตราสวนผสมเปนรอยละของพันธุ a, b, c ตามลําดับ 
 
 
 


