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บทคัดยอ 
 การศึกษานี้มวีตัถุประสงค เพื่อทราบการจดัการผลสมสายน้ําผ้ึงของผูคา และการเปลี่ยนแปลงคุณภาพ รวมถึง
การหาแนวทางปองกันการสญูเสียคุณภาพในระบบตลาด โดยทําการเก็บรวบรวมขอมูลการจัดการผลสมในระบบตลาด 
โดยใชแบบสอบถามสัมภาษณของผูประกอบการคาผลสมสายน้ําผ้ึงในจังหวัดเชยีงใหมจํานวน  40 ราย ประกอบดวยผูคา
ปลีก  35 รายและผูคาสง  5 ราย และนําผลสมสายน้ําผ้ึงไปทําการเก็บรักษาที่สภาพการวางจําหนายดังนี้ แผงลอยในตลาด
สด แผงลอยขางถนน สภาพจําลองซูเปอรมารเก็ต ตูควบคุมอุณหภูมิที่  25 องศาเซลเซียสและชุดควบคุม ณ อุณหภูมหิอง 
ตลอดจนรวบรวมผลสมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนายจากรานคาแบบตางๆ เพื่อนํามาวเิคราะหการเปลี่ยนแปลง
คุณภาพทางกายภาพและเคม ี รวมถึงการประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัสของสมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวาง
จําหนายดวย  
 ผูคาปลีกสมสายน้ําผ้ึงสวนใหญรับซื้อผลผลิตที่พรอมวางจําหนายจากพอคาคนกลาง โดยพิจารณาผลผลิตที่มา
จากสวนสมขนาดใหญ และสวนใหญสามารถจําหนายผลผลิตที่รับซื้อมาภายใน  3 วนั แตไมเกิน  7 วัน โดยมปีริมาณการ
วางจําหนาย  100 - 600 กิโลกรัม/วัน/ราน และพบวาปรมิาณการสูญเสียขณะที่วางจําหนายอยูระหวางรอยละ  1-10 ซ่ึง
ผูประกอบการสวนใหญจะทาํการคัดแยกผลิตผลที่เกิดความเสียหายหรอืหมดสภาพการวางจําหนายออกจากแผงจาํหนาย 
การศึกษาการเปลี่ยนแปลงคณุภาพหลังการเก็บเกีย่วของสมสายน้ําผ้ึงในระบบตลาด พบวาคาความสวาง) L* (มคีาลดลง
และคาความเขม) C*) มีคาเพิม่ขึ้น แตคา hue (h๐) ไมมีความแตกตาง กนั ในขณะที่เมือ่อายุการวางจาํหนายเพิ่มขึ้น ผลสม
ที่วางจําหนายในสภาพแผงลอยขางถนนมีการสูญเสียน้าํหนักและระยะการยุบตวัมีคาเพิ่มขึ้นมากทีสุ่ด รองลงมาคือ 
สภาพแผงลอยในตลาดสดชดุควบคุม ณ อุณหภูมิหอง สภาพจําลองซูเปอรมารเก็ต และตูควบคุมอุณหภูมิที่  25 องศา
เซลเซียส ตามลําดับ เนื่องจากแผงลอยขางถนนเปนสภาพการวางจําหนายที่มีอุณหภมูิสูงกวาสภาพการวางจําหนายอื่นๆ 
ในขณะที่ปริมาณวิตามนิซีและ TSS ไมมีความแตกตางกนั แตกลับพบวา TA มีปริมาณลดลงและอตัราสวนของ TSS/TA 
มีคาเพิ่มขึ้น ฉะนั้นในขณะวางจําหนายหรือเก็บรักษาเพือ่รอการจําหนาย ผูประกอบการคาควรหลีกเลี่ยงการวางผลสมให
สัมผัสกับแสงแดดโดยตรงหรือในที่ที่มีอุณหภูมิสูง  
 ผลการศึกษาคุณภาพของสมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนายซึ่งไมไดเกิดจากการเนาเสีย เมื่อเปรียบเทียบ
กับสมที่คงสภาพการวางจาํหนายอยูพบวา คา hue )h๐ (และคาความเขม) C* (ของสีผิวมีคาสูงกวาสมที่คงสภาพการวาง
จําหนาย แตความมันเงาหรอืความสวาง) L* (ของผิว และความแนนเนื้อมีคาต่ํากวา นอกจากนี้ ยังพบวา ปริมาณวิตามินซี
และ TA มีคาต่ํากวา แต TSS และอัตราสวนของ TSS/TA มีคาสูงกวา และจากการประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผัส 



พบวาสีผิวภายนอก และเนื้อสัมผัสของสมสายน้ําผ้ึงที่หมดสภาพการวางจําหนายไมสามารถยอมรับไดในลักษณะ
ผลิตผลสด แตสีเนื้อและรสชาติพอยอมรับได จึงสามารถนําไปแปรรูปเปนน้ําสมคั้นได 
 


