
ช่ือเร่ือง  ผลของรังสี UV–C รังสีแกมมา และวิธีการบรรจุ ตอการเจริญเติบโตของเชื้อรา Aspergillus flavus และ 
การปนเปอนของแอฟลาทอกซิน B1 ในขาวกลองพันธุขาวดอกมะลิ 105 

ผูแตง  ทักษอร  บุญชู 
ที่มา  วิทยานิพนธวทิยาศาสตรมหาบัณฑิต สายวชิา เทคโนโลยีหลังการเก็บเกีย่ว คณะทรัพยากรชีวภาพและ 

เทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาธนบุรี.  2547.  149 หนา 
คําสําคัญ รังส ีแกมมา; UV-C; ขาวกลอง ; Aspergillus flavus ; แอฟลาทอกซิน 
 

บทคัดยอ 
การศึกษาผลของการฉายรังสี UV-C และรังสีแกมมาตอการเจริญเติบโตของเชื้อรา Aspergillus  flavus ในอาหาร

เล้ียงเชื้อ พบวาการฉายรังสี UV-C และรังสีแกมมาสามารถยับยั้งการงอกของสปอรไดอยางสมบูรณ ที่ 3.91 kJ/m2  และ
รอยละ 97 ที่ 5.62 kGy ตามลําดับ นอกจากนี้รังสีแกมมาตั้งแต 4.45 kGy สามารถยับยั้งการเจริญเติบโตของเสนใยได แต
รังสี UV-C สามารถชะลอการเจริญเติบโตของเสนใยไดเทานั้น สําหรับผลของการฉายรังสีแกมมาที่ 6 kGy ในขาวกลอง
พันธุขาวดอกมะลิ 105 ที่ปลูกเชื้อ บรรจุในถุงโพลีเอทิลีน (หนาประมาณ 88 ไมโครเมตร) แบบปดผนึกธรรมดาและแบบ
สุญญากาศ สามารถยับยั้งการเจริญเติบโตของเชื้อราในขาวกลองทีป่ลูกเชื้อไดรอยละ 80 แตไมสามารถสรุปผลตอ
ปริมาณแอฟลาทอกซิน B1ได การฉายรังสีในระดบันี้ทําใหปริมาณแอฟลาทอกซิน B1 ในอาหารเหลว YES ลดลงรอยละ 
41.33  แตพบวาการปลูกเชือ้และฉายรังส ี ทําใหขาวกลองมีคุณภาพลดลงทันที มากกวาการปลูกเชื้อแตไมฉายรังสี และ
ไมปลูกเชื้อและไมฉายรังสี (ชุดควบคุม) ตามลําดับ โดยทําใหปริมาณไขมันทั้งหมด และคาความเปน กรด-ดาง  ลดลง 
แตคา b* (การเกิดสีเหลือง)  ปริมาณกรดไขมันอิสระ คา TBA และกิจกรรมเอนไซมไลเปสเพิ่มขึ้น ในขณะทีป่ริมาณ
โปรตีนทั้งหมด  ปริมาณอะมัยโลสและกจิกรรมเอนไซมไลพอกซีจีเนสไมเปลี่ยนแปลง การเก็บรักษาขาวกลองที่ปลูก
เชื้อและฉายรังสี โดยเฉพาะที่อุณหภมูิหองทําใหขาวกลองมีคุณภาพลดลงเร็วกวาการปลูกเชือ้แตไมฉายรังสีและชุด
ควบคุม ตามลาํดับ ซ่ึงตรวจสอบไดจากการเพิ่มขึ้นของคา TBA ปริมาณกรดไขมนัอสิระ และกิจกรรมเอนไซมไลเปส ซ่ึง
การเปลี่ยนแปลงนี้มีลักษณะเชนเดยีวกันกบัที่อุณหภูมิ 15 องศาเซลเซียส แตเกิดขึ้นนอยกวา สวนความชื้นของขาวกลอง 
พบวา ทกุชุดการทดลองใหผลใกลเคียงกนัคือ ความชืน้ลดลงจากรอยละ 11.80  จนถึงสมดุลในเดือนที่ 3 ที่รอยละ 8-9  
การฉายรังสีและปลูกเชื้อทําใหปริมาณอะมัยโลสเปลี่ยนแปลงเล็กนอย แตที่อุณหภูมหิอง ปริมาณอะมัยโลส เพิ่มขึ้นเร็ว
กวา ที่อุณหภมูิ 15 องศาเซลเซียส  สําหรับวิธีการบรรจุทั้ง 2 แบบ ไมมีผลทําใหคุณภาพของขาวกลองแตกตางกันอยาง
เดนชัด 
 
 


