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บทคัดยอ 
 การสงออกสับปะรดผลสดประสบปญหาอาการไสสีน้ําตาล (internal browning) จากการเกบ็รักษาภายใต
อุณหภูมิต่ําเปนระยะเวลานาน สันนิษฐานวาสับปะรดพันธุปตตาเวยีมีปริมาณของตัวตานออกซิเดชันสูงจึงตานทานตอ
อาการไสสีน้ําตาลมากกวาพนัธุภูเก็ต จากการทดลองสองครั้งของการเก็บรักษาสบัปะรดทั้งสองพันธุจากแปลงปลูกที่
อุณหภูมิ 10°C เปนเวลา 3 สัปดาห รวมถึงการเก็บรักษาที่อุณหภูมิหองและอุณหภูม ิ10°C นาน 1 สัปดาห ของสับปะรด
ทั้งสองพันธุจากตลาดขายสงสองครั้ง เพื่อใหทราบถึงความสัมพันธของปริมาณอนมุูลเสรีในรูปของ H2O2 และตัวตาน
ออกซิเดชัน ไดแก กรดแอสคอบิค superoxide dismutase (SOD) และ catalase (CAT) กับการเกดิอาการไสสีน้ําตาล โดย
วิเคราะหจากระดับอาการไสสีน้ําตาล รวมกับการเปลี่ยนแปลงและความแตกตางของทั้งอนุมูลเสรีและตัวตาน
ออกซิเดชัน พบวา สับปะรดพันธุปตตาเวยีมีความตานทานตออาการไสสีน้ําตาลสูง แตกตางจากพันธุภูเก็ตทีแ่สดงอาการ
ไสสีน้ําตาลตั้งแตสัปดาหแรกและปรากฏอาการมากขึ้นกวาครึ่งหนึ่งของเนื้อผลในสัปดาหที่ 3 ปริมาณ H2O2 ของ
สับปะรดพันธุภูเก็ตสูงกวาพนัธุปตตาเวยีและเปลี่ยนแปลงเพียงเล็กนอยในระหวางการเก็บรักษา ปริมาณกรดแอสคอบิค
และกิจกรรมของ CAT ในสับปะรดพันธุปตตาเวียคอนขางคงที่ แตกตางจากพันธุภูเก็ตที่ปริมาณกรดแอสคอบิคและ
กิจกรรมของ CAT ลดลงในขณะที่อาการไสสีน้ําตาลเพิ่มมากขึ้น สวนกจิกรรมของ SOD ในสับปะรดทั้งสองพันธุ ทั้ง
กอนและหลังการเก็บรักษาคอนขางคงที่และใกลเคียงกนั ผลการทดลองดังกลาวแสดงใหเห็นวาทั้งอนุมูลเสรีในรูปของ 
H2O2 และตัวตานออกซิเดชนั ไดแก กรดแอสคอบิค ตลอดจน SOD และ CAT ไมใชสาเหตขุองความตานทานหรือ
ออนแอตออาการไสสีน้ําตาลในสับปะรดพันธุปตตาเวยีและภเูก็ต 
 
 


