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บทคัดยอ 
 การศึกษาหาความแตกตางทางดานสรีรวิทยาและคณุภาพ ในการบริโภคของผลมะมวงพันธุน้ําดอกไมและ
น้ําดอกไมสีทอง โดยใชผลมะมวงในสวนเดียวกนั จากอําเภอกบินทรบุรี จังหวัดปราจีนบุรี และอําเภอหวยคต จังหวัด
อุทัยธานี ที่ระยะความบริบูรณ อุณหภูมิการเก็บรักษาและระยะเวลาการเก็บรักษาตางกัน พบวา ผลมะมวงทั้งสองพันธุมี
รูปแบบการเปลี่ยนแปลงอัตราการหายใจและการผลิตเอทิลีนใกลเคียงกัน และพบวาองคประกอบทางเคมีและคณุภาพใน
การบริโภคไมแตกตาง สวนความแตกตางที่พบคือมะมวงพนัธุน้าํดอกไมสีทองเกิดอาการสะทานหนาวงายกวาพนัธุ
น้ําดอกไมและมีการพัฒนาโรคแอนแทรคโนสนอยกวาเมื่อตรวจสอบหาสารที่มีฤทธิ์ยับยั้งการเจริญของเชื้อรา 
Colletotrichum gloeosporioides ดวยวิธีการ Thin layer chromatography (TLC) bioassay พบตําแหนงและจํานวนแถบ
สารยับยั้งการเจริญเชื้อราในมะมวงทั้งสองพันธุไมแตกตางกัน แตมะมวงจากตางสวนมีตําแหนงและจํานวนแถบสาร
ตางกัน 
 ผลมะมวงที่มคีวามบริบูรณมากขึ้นมีอัตราการหายใจ การผลิตเอทิลีน น้ําหนกัแหง ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ํา
ได และสัดสวนปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดตอปริมาณกรดที่ไตเตรทไดมากขึ้น มีรสชาติหวานและเปนที่ยอมรับของ
ผูบริโภคมากวา อยางไรก็ตามผลที่บริบูรณมากพบการเกิดโรคแอนแทรคโนสมากที่สุด แตผลมะมวงที่มีความบริบูรณ
นอยพบการเกดิอาการสะทานหนาวมากกวา การเก็บรักษาผลมะมวงทัง้สองพันธุที่อุณหภูมิ 12 องศาเซลเซียส นาน 20 
วัน เกิดอาการสะทานหนาวมากกวาการเกบ็รักษาที่อุณหภูมิ 14 องศาเซลเซียส 
 
 


