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บทคัดยอ 
 การศึกษาผลของการใหความรอนตอผลลําไยพันธุดอ โดยนําผลลําไยมาจุมในน้ํารอนที่อุณหภูม ิ 45 และ 50 องศา
เซลเซียส นาน 3, 5 และ 10 นาที แลวเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 1 และ 5 องศา-เซลเซียส เปนเวลา 12 วัน วเิคราะหการ
เปลี่ยนแปลงสเีปลือกดานนอกและดานใน กิจกรรมของเอนไซมโพลีฟนอลออกซิเดส สารประกอบฟนอลทั้งหมด ปริมาณ
โปรตีน อาการสะทานหนาว การรั่วไหลของสารอีเล็กโตรไลต เปอรเซ็นตการเนาเสีย และการสูญเสียน้ําหนกั ผลการ
ทดลองพบวาการจุมผลลําไยในน้ํารอนไมมีผลตอการเปลี่ยนแปลงกิจกรรมของเอนไซมโพลีฟนอลออกซิเดส แตมีผลทํา
ใหเกิดการรั่วไหลของสารอีเล็กโตรไลตที่เปลือกของผลลําไยเพิ่มขึ้น การเก็บรักษาผลลําไยที่อุณหภูมิ 1 องศาเซลเซียส มี
กิจกรรมของเอนไซมโพลีฟนอลออกซิเดสลดลงมากกวาการเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียสอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
(P=0.05) และการจุมผลลําไยในน้ํารอนทีอุ่ณหภูมิ 50 องศาเซลเซียส นาน 10 นาที แลวเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 1 และ 5 องศา
เซลเซียส มีผลทําใหเกดิอาการสะทานหนาวมากที่สุด ผลลําไยที่เก็บรักษาที่อุณหภมูิ 5 องศาเซลเซียส สูญเสียน้ําหนกัมาก
ที่สุด อยางไรก็ตาม การเก็บรักษาผลลําไยที่อุณหภูมิ 1 องศาเซลเซียส ทําใหมีการรั่วไหลของสารอีเล็กโตรไลต มีปริมาณ
สารประกอบฟนอล และปริมาณโปรตีนในเปลือกเพิ่มขึ้นมากกวาผลลําไยที่เก็บรักษาที่อุณหภูม ิ 5 องศาเซลเซียสอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ (P=0.05) การจุมผลลําไยในน้ํารอนและอุณหภูมิที่เก็บรักษาไมมีผลตอเปอรเซ็นตการเนาเสียของผล
ลําไย ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได และคาพีเอชของเนือ้ลําไย  
 
 


