
ช่ือเร่ือง  ผลของไคโตซานตอการชักนาํความตานทานและการควบคุมโรคแอนแทรคโนสในมะมวงพนัธุ 
น้ําดอกไม 

ผูแตง  สุดคนึง  พึ่มชยั 
ที่มา  วิทยานิพนธวทิยาศาสตรมหาบัณฑิต สายวชิาเทคโนโลยีหลังการเก็บเกีย่ว คณะทรัพยากรชีวภาพและ 

เทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาธนบุรี  2546. 105 หนา 
คําสําคัญ มะมวง ; ไคติเนส; เบตา-1,3-กลูคาเนส; ไคโตซาน; Colletotrichum gloeosporioides 
 
 

บทคัดยอ 
การทดสอบไคโตซานตอการเจริญเติบโตทางเสนใยและการงอกของสปอรเชื้อรา Colletotrichum 

gloeosporioides บนอาหาร Potato Dextrose Agar (PDA) ที่ระดับความเขมขน 0, 0.5, 1.0 และ 2.0% ที่ละลายอยูใน
กรดอะซิติกความเขมขน 0.5 % พบวาไคโตซานที่ระดบัความเขมขน 1.5 และ 2.0% มีประสิทธิภาพในการยับยั้งการเจริญ
ทางเสนใยและการสรางสปอรไดสูงสุด นอกจากนี้ยังพบวา อาหารที่ผสมสารละลายกรดอะซิตกิสามารถยังยัง้การเจริญ
ทางเสนใยและการสรางสปอรไดอยางสมบูรณ จากการทดลองเคลือบไคโตซานบนผิวมะมวงที่ทําแผลและไมทําแผล
กอนการปลูกเชื้อรา พบวา การเคลือบไคโตซานบนผิวมะมวงที่ระดับความเขมขน 0.5 และ 1.0% สามารถลดการเกิดโรค
ไดดี เนื่องจากไคโตซานมผีลในการกระตุนกิจกรรมเอนไซมไคติเนส และเบตา-1,3-กลูคาเนส นอกจากนี้ยังพบวาไคโต
ซานสามารถชะลอการสุก ชวยลดอัตราการหายใจ การเปลี่ยนแปลงสีเนื้อและเปลือก การผลิตเอทิลีน การสูญเสียน้ําหนกั 
 ปริมาณกรดทัง้หมด ปริมาณกรดแอสคอรบิค และปริมาณของแข็งทีล่ะลายน้ําได แตการเคลือบผิวมะมวงดวยไคโตซาน
ไมมีผลตอการรักษาความแนนเนื้อของมะมวง 
 


