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บทคัดยอ 
 งานวิจยันี้ไดทาํการศึกษาผลของการใชอุณหภูมิสลับและน้ํารอน ในการลดการเกิดอาการสะทานหนาวของผล
มะมวงพนัธุน้าํดอกไม  ซ่ึงเก็บเกีย่วในวัยบริบูรณ (90-110 วันหลังดอกบาน) โดยการศึกษาในสภาวะอณุหภูมิสลับ  เก็บ
รักษาที่อุณหภมูิ 7 องศาเซลเซียส นาน 4 วนั สลับกับอุณหภูมิ 15 องศาเซลเซียส นาน 1 วัน  จํานวน 1 รอบ และ 2 รอบ   
และเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียส นาน 4 วัน สลับกับอุณหภูมิ 20 องศาเซลเซียส นาน 1 วัน จํานวน 1 รอบ และ 2 
รอบ เปรียบเทียบกับมะมวงชุดควบคุมที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียส ตลอดการเก็บรักษา พบวา  การใชอุณหภูมิ
สลับไมสามารถลดอาการสะทานหนาวในผลมะมวงไดชัดเจน  โดยผลมะมวงในชุดควบคุม  เร่ิมปรากฏอาการสะทาน
หนาวเมื่อระยะเวลาการเก็บรักษาผานไป 10 วัน เชนเดียวกับการเกบ็รักษาที่อุณหภูมิสลับ  แตมีอาการสะทานหนาวที่
รุนแรงนอยกวาเมื่อพิจารณาจากคา CI index  คาการรั่วไหลของประจุ การเกิด lipid oxidation   และ total peroxide  แต
การใชอุณหภมูิสลับกับผลิตผลหลายรอบสงผลใหเกิดการเปลี่ยนแปลงทางชีวเคมีภายในผลเร็วข้ึน โดยการเก็บรักษาผล
มะมวงในสภาวะอณุหภูมิสลับที่อุณหภูมิ 7 องศาเซลเซียส สลับกับ 20 องศาเซลเซียส 2 คร้ัง ทําใหผลสุกเร็วขึ้น  สงผล
ใหความแนนเนื้อลดลงอยางรวดเร็ว  การเปลี่ยนแปลงของสีเพิ่มขึ้น และปริมาณของแข็งที่ละลายไดสูงขึ้น ปริมาณกรดที่
ไตเตรทไดลดต่ําลง โดยเปลี่ยนแปลงมากกวาเมื่อเปรยีบเทียบกับชดุควบคุม การใชอุณหภูมสูิงเพื่อลดการเกิดอาการ
สะทานหนาวของผลมะมวง  โดยการจุมในน้ํารอนที่อุณหภูมิ 60 และ 65 องศาเซลเซียส เปนเวลา 0.5 1 และ 1.5 นาที 
และที่อุณหภูม ิ 50 องศาเซลเซียส เปนเวลา 15 นาที จากนั้นนําไปเก็บรักษาที่อุณหภูม ิ 7 องศาเซลเซียส ตลอดการเก็บ
รักษา เปรียบเทียบกับชุดควบคุมที่ไมไดจุมน้ํารอน พบวา  มะมวงที่ผานการจุมในน้ํารอนสามารถลดอาการสะทานหนาว
ไดเมื่อเปรียบเทียบกับมะมวงชุดควบคุมทีไ่มไดผานการจุมในน้าํรอน  โดยมะมวงที่ผานการจุมในน้าํรอนเริ่มปรากฏ
อาการสะทานหนาวเมื่อระยะเวลาการเก็บรักษาผานไป 15 วัน  ในขณะที่มะมวงชุดควบคุมเริม่ปรากฏอาการสะทาน
หนาวเมื่อระยะเวลาการเก็บรักษาผานไป 10 วัน  โดยการใชอุณหภมูิสูงสงผลใหการเปลี่ยนแปลงทางชีวเคมีภายในผล
มะมวงลดลง เชน การรั่วไหลของประจุ lipid oxidation total peroxide ความแนนเนื้อ การเปลี่ยนแปลงของสี ปริมาณกรด
รวม  และปรมิาณของแข็งที่ละลายได  เมื่อเปรียบเทียบกับมะมวงชดุควบคุม  โดยผลมะมวงที่จุมในน้ํารอนทีอุ่ณหภูมิ 60  
องศาเซลเซียส เปนเวลา 0.5 นาที มีการเปลีย่นแปลงทางชวีเคมีภายในผลมะมวงนอยกวาชุดการทดลองอื่นๆ 
 


