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บทคัดยอ 
 การเกิดสีน้ําตาลของเปลือกผลปญหาหลังการเก็บเกีย่วผลล้ินจี่ การศึกษาผลของสภาพบรรยากาศควบคุมและ 
superatmospheric oxygen ตอการเกิดสีน้าํตาลของเปลือกล้ินจี่พันธุจกัรพรรดิเก็บรักษาที่อุณหภูมติ่ําโดยทําการเก็บรักษา
ผลล้ินจี่ในสภาพบรรยากาศควบคุมที่ใชกาซออกซิเจนความเขมขนรอยละ 3 และ 5 รวมกับกาซคารบอนไดออกไซด
ความเขมขนรอยละ 3 และ 5 เก็บรักษาทีอุ่ณหภูมิ  4  องศาเซลเซียส  และความชืน้สัมพัทธรอยละ 95 จากการทดลอง
พบวา  ผลล้ินจี่ที่เก็บรักษาในสภาพบรรยากาศควบคุมมกีารเกดิสีน้ําตาล  การเปลี่ยนแปลงสี  การสูญเสียน้ําหนัก  การ
สูญเสียปริมาณแอนโทไซยานิน  กิจกรรมของเอนไซมโพลีฟนอลออกซิเดส (PPO)  กิจกรรมของเอนไซมฟนลิอะลานี
ลแอมโมเนียไลเอส (PAL) และกจิกรรมของเอนไซมเปอรออกซิเดส (POD)  นอยกวาผลล้ินจี่ที่เก็บรักษาในสภาพ
บรรยากาศปกติผลล้ินจี่โดยการเก็บรักษาในสภาพที่มีกาซออกซิเจนความเขมขนรอยละ 3 รวมกับกาซ
คารบอนไดออกไซดความเขมขนรอยละ 5 สามารถรักษาคุณภาพไดนานถึง 20 วัน สวนการศึกษาผลของสภาพ
บรรยากาศที่มกีาซออกซิเจนสูง (superatmospheric oxygen)  ที่ความเขมขนรอยละ 40  60  และ 80  พบวาการเกบ็รักษา
ผลล้ินจี่ในสภาพบรรยากาศที่มีออกซิเจนสูงสามารถชะลอการเกิดสีน้าํตาล  การเปลี่ยนแปลงสี การสูญเสียน้ําหนกั 
ปริมาณแอนโทไซยานิน  และกิจกรรมของเอนไซมโพลีฟนอลออกซิเดส   (PPO) เอนไซมฟนิลอะลานีลแอมโมเนียไล
เอส  (PAL) และเอนไซมเปอรออกซิเดส   (POD)  ดีกวาการเก็บรักษาในสภาพบรรยากาศปกต ิ  โดยการเก็บรักษาใน
สภาพที่มีกาซออกซิเจนความเขมขนรอยละ 40 สามารถคงคุณภาพไดนานที่สุด คือ 16 วัน ดังนัน้การเก็บรักษาผลลิ้นจี่ใน
สภาพบรรยากาศควบคุมสามารถรักษาคุณภาพและลกัษณะปรากฏภายนอกไดดีกวาการเก็บรักษาในสภาพบรรยากาศที่มี
ออกซิเจนความเขมขนสูง 
 


