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บทคัดยอ 
การศึกษาผลของอะซิทอลดีไฮด ตอการสกุของผลกลวยไข โดยแบงเปน 2 การทดลอง คือ การทดลองที่ 1  

ศึกษาผลของอะซิทอลดีไฮดที่ความเขมขนรอยละ 0.0005, 0.010, 0.015 และ 0.030 เปนเวลา 6 ช่ัวโมง และเก็บรักษาที่
อุณหภูมิ 20 องศาเซลเซียส จากการทดลองพบวา อะซิทอลดีไฮดทุกความเขมขนมีผลในแงการเรงการสุกของผลกลวยไข 
ซ่ึงอะซิทอลดีไฮดที่ความเขมขนรอยละ 0.030 มีผลในการเรงมากที่สุด โดยมีผลในการเพิ่มอัตราการหายใจ กิจกรรมของ
เอนไซม ACC Oxidase อัตราการผลิตเอทิลีน การเปลี่ยนแปลงสีเปลือก การเปลี่ยนแปลงความแนนเนื้อ และมรีะยะเวลา
ในการเก็บรักษานาน 10 วนั โดยมีปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดเพิม่สูงขึ้นที่สุด สวนผลกลวยไขที่ไดรับอะซิทอลดีไฮด
ที่ความเขมขนรอยละ 0.005 และ 0.010 เกบ็รักษาไดนาน 12 วันเมื่อเปรียบเทียบกบัชุดควบคุมซึ่งมีอายุการเก็บรักษานาน 
14 วัน การทดลองที่ 2 ศึกษาผลของอะซิทอลดีไฮดที่ความเขมขนรอยละ 0.005, 0.015 และ 0.030 เปนเวลา 8 ช่ัวโมง และ
เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 20 องศาเซลเซียส อะซิทอลดีไฮดที่ความเขมขนรอยละ 0.010 สามารถชะลอการสุกของผลกลวยไข
หลังการเก็บรักษาไดดีที่สุด โดยมีผลลดอัตราการหายใจ กิจกรรมของเอนไซม ACC Oxidase  อัตราการผลิตเอทิลีน 
กิจกรรมของเอนไซม polygalacturonase การเปลี่ยนแปลงสีของเปลือก และการเปลี่ยนแปลงความแนนเนื้อ โดยมีอายุ
การเก็บรักษานาน 16 วัน สวนผลกลวยไขที่ไดรับอะซิทอลดีไฮดที่ความเขมขนรอยละ 0.015 และ 0.030 มีอายุการเก็บ
รักษานาน 10 วัน แตมกีารเพิ่มขึ้นของปริมาณน้ําตาลทั้งหมด และปรมิาณของแข็งที่ละลายน้ําไดสูงที่สุด สวนผลกลวย
ไขที่ไดรับอะซิทอลดีไฮดที่ความเขมขนรอยละ 0.005 และ ชุดควบคุมมีอายุการเก็บรักษานาน 14 วัน 
 
 


