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บทคัดยอ 
ศึกษาผลของกรดแลคติก อะซิติก และซติริกตอคุณภาพและการยืดอายุของหอยแมลงภูระหวางการเก็บรักษาที่

อุณหภูมิ  4  องศาเซียลเซียส พบวาการยับยั้งการเจรญิของจุลินทรียมีความแปรผันโดยตรงกับความเขมขนของกรดแล
คติก อะซิติก และซิตริก หอยแมลงภูทีผ่านการแชดวยกรดอินทรยีมีปริมาณดางที่ระเหยไดทั้งหมดนอยกวาตัวอยางชุด
ควบคุม  คา TBARS เพิ่มขึ้น เมื่อความเขมขนของกรดอินทรียเพิ่มขึ้น  การยอมรับทางประสาทสัมผัส พบวา  
หอยแมลงภูทีผ่านการแชดวยกรดแล็คติกที่ระดับความเขมขน 0.1 โมลาร มีการยอมรับทางดานความชอบโดยรวมสูงกวา
ชุดการทดลองอื่น ๆ ตลอดระยะเวลา 27 วนั เปรียบเทยีบกับตัวอยางชุดควบคุมมีอายกุารเก็บรักษานาน 6 วัน 
 
 


