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บทคัดยอ 
การทดลองทําขึ้นเพื่อศึกษาผลการเก็บรักษาเมล็ดงาขาว (พันธุอุบลราชธานี 2) ในภาชนะบรรจุและระยะเวลา

ตาง ๆ ที่มีตอการเกิดกรดไขมันอิสระในเมล็ด โดยการวิเคราะหคากรด (Acid Value: A.V.) ซ่ึงถาคากรดสูงจะแสดงถึง
ความเสื่อมของเมล็ดมีมาก เพราะกรดไขมนับางสวนในเมล็ดถูก hydrolyse เปนกรดไขมันอิสระ (คากรดไขมันอสิระ = 
A.V./2 โดยประมาณ) แผนการทดลองแบบ Split plot 2 ซํ้า Main plot คือภาชนะบรรจุ 3 ชนิด ไดแก ถุงพลาสติกหนา 
(0.2 ม.ม.) ถุงพลาสติก (ถุงรอนหรือ polypropylene: PP) และถุงใยพลาสติก (retted PP) สวน subplot คือระยะเวลาเก็บ
รักษา 7 ระดบั ไดแก 0  2  4  6  8  10 และ 12 เดือน ในโรงเก็บเมล็ดพันธุ (อุณหภูมิหอง) บันทึกขอมูลคากรด และ
ความชื้นของเมล็ด ดําเนนิการที่ศูนยวจิัยพชืไรอุบลราชธานี ในป 2547-2548 ประกอบดวยการทดลอง 2 ชุด ๆที่ 1 เปน
เมล็ดที่มีคุณภาพต่ํา สวนชดุที่ 2 เปนเมล็ดที่มีคุณภาพดี พบวา เมล็ดงาที่มีคุณภาพต่ําใหคากรดสูงกวามาตรฐานการ
สงออก (4) ตัง้แตเร่ิมตน โดยเฉลี่ย 18.9 (เปนกรดไขมันอิสระ 9.5% ของ oleic acid) ความชื้นของเมล็ดเริ่มตนเฉลี่ย 
5.95% ถึงแมวาคา A.V.ระหวางเก็บรักษาจะต่ําลงอยางมนีัยสําคัญทางสถิติ แตยังสูงกวา 4 โดยอยูในชวง 6.7-12.8 (เปน
กรดไขมันอิสระ 3.4-6.4% ของ oleic acid) ความชืน้ของเมล็ดเฉลี่ยตลอดการทดลอง = 6.13% สําหรับการทดลองชุดที่ 2 
คากรดจากการเก็บในภาชนะทั้ง 3 ชนิด ไมเกิน 4 และแมจะเก็บรักษาเปนเวลานาน 12 เดือน โดยอยูในชวง 1.6-4.0 (เปน
ปริมาณกรดไขมันอิสระ 0.8-2.0%) ความชื้นของเมล็ดสูงขึ้นจากเมื่อเร่ิมตนบาง แตไมมากนัก สรุปวาเมล็ดงาทีม่ีคุณภาพ
ดีหรือเปนเมลด็ใหมสามารถเก็บรักษาในถงุพลาสติกหนา ถุงรอน (PP) และถุงใยพลาสติก ไดนาน 12 เดือน โดยไมทําให
เมล็ดงาเสื่อมคุณภาพในการสกัดน้ํามันหรือแปรรูป 
 
 


