
ช่ือเร่ือง  ปริมาณแกมมาโอไรซานอลในขาวเหนยีวก่ําพื้นเมืองของไทย 
ผูแตง  ปณิตา บุญสิทธิ์  ดําเนิน กาละด ีและ พันทพิา พงษเพยีจนัทร 
ที่มา  วารสารวิทยาศาสตรเกษตร ปที่ 37 ฉบับที่ 5 (พิเศษ). 2549.  หนา 191-194 
คําสําคัญ ขาวเหนียวก่ํา; แกมมาโอไรซานอล 
 

บทคัดยอ 
แกมมาโอไรซานอลเปนสารประกอบที่พบในน้ํามนัรําขาว ประกอบไปดวยกรดเฟอรูริกหลายชนดิ และมี

คุณสมบัติที่ดตีอสุขภาพคลายกับไวตามินอี ที่ผานมาเปนงานทดลองเกี่ยวกับปริมาณแกมมาโอไรซานอลในรําขาวซึ่งไม
กอประโยชนกับสุขภาพของมนุษยที่บริโภคขาวสาร และขาวกลอง ดังนั้น วัตถุประสงคของงานทดลองครั้งนี้เพื่อหา
ปริมาณแกมมาโอไรซานอลในเมล็ดขาวกลอง โดยใชขาวเหนียวดํา 10 พันธุกรรม และขาวขาว 2 พันธุ วิเคราะหปริมาณ
ไขมันโดยรวม, แกมมาไอไรซานอลกึ่งบริสุทธิ์ และแกมมาโอไรซานอลบริสุทธิ์ โดยวางแผนการทดลองแบบ RCBD ทํา 
3 ซํ้า นําเมล็ดขาวแตละซ้ํามาสีโดยไมขัด ได เมล็ดขาวมวง (ของขาวเหนยีวดํา) เมล็ดขาวกลอง (ของขาวขาว) จากนั้น
สกัดไขมันโดยรวมโดยใช n-hexane และ ethylacetate และหาปริมาณแกมมาไอไรซานอลโดยใชเทคนิค HPLC ใชคอลัม 
reverse-phase ODS C18 ผลการทดลองพบวา ปริมาณไขมันโดยรวมที่สกัดจากเมล็ดขาวมวงและขาวกลองมีคาไม
แตกตางกัน  โดยมีคาเฉลี่ยอยูที่ 2.60 g/100g grain ซ่ึงทําใหเมื่อวิเคราะหความสัมพันธ กลับไมพบความสัมพนัธใดๆ
ระหวางไขมันโดยรวมกับแกมมาโอไรซานอลกึ่งบริสุทธิ์ และ แกมมาไอไรซานอล (r = 0.514ns และ 0.146ns 
ตามลําดับ)  เมื่อวิเคราะหความแตกตางระหวางปริมาณแกมมาโอไรซานอลกึ่งบริสุทธิ์และปริมาณแกมมาโอไรซานอล 
ของ 12 พันธกุรรมที่ทดสอบ พบความแตกตางอยางมนีัยสําคัญ และขาวเหนยีวก่าํพันธุก่ําพันธุก่ําดอยสะเก็ด และ Kum 
Col. No.002 แสดงปริมาณของแกมมาโอไรซานอลสูง (72.95 และ 70.16 mg./100 g grain ตามลําดับ) และยังพบวาแสดง
ปริมาณแกมมาโอไรซานนอลกึ่งบริสุทธิ์ของทั้งสองที่สูงดวย (2.15 และ 2.24 g/100 g grain ตามลําดับ) และลักษณะทั้ง
สองแสดงความสัมพันธในเชิงบวก (r=0.684*) 
 
 


