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บทคัดยอ 
ชมพู (Syzygium aqueum Alston) เปนผลไมที่มีการสูญเสียน้ําและเกิดโรคภายหลังการเก็บเกีย่วอยางรวดเร็ว และ

อายุการเก็บรักษาสั้น งานวจิยันี้ศึกษาอิทธิพลของ sucrose ester ที่มีตอชมพูพันธุทับทิมจันทร ทําการจุมผลใน sodium 
bicarbonates ความเขมขน 2 % กอนเคลือบผิวดวย sucrose ester ความเขมขน  0.7, 1.3, 1.7 และ 2.3 % แลวหุมดวยฟลม
พลาสติก PVC (polyvinyl chloride) กอนเก็บรักษา ณ อุณหภูมิ 10 °C ความชื้นสัมพัทธ 80-85 % พบวาในวนัที ่20 ของ
การเก็บรักษาชมพูที่เคลือบผิวดวย 2.3 % sucrose ester  มีการเกิดโรค (77.8 %) นอยกวาอยางแตกตางทางสถิติกับชมพู
ในชุดควบคุม (94.4%) การเคลือบผิวดวย 2.3 % sucrose ester ชวยปองกันผลชมพูจากโรคได 
 
 


