
ช่ือเร่ือง  ผลของเอทีฟอนและกรดแอบไซซิกตอปริมาณแอนโทไซยานินและแอคติวิตีของฟนิลอะลานีน 
แอมโมเนีย–ไลเอส ในเปลือกผลมะมวงพนัธุมหาชนก 

ผูแตง  ธนาภรณ ศรีศริิพันธุ  ยุทธนา จันทรชารา จาํนงค อุทัยบุตร และ กอบเกยีรติ แสงนิล 
ที่มา  วารสารวิทยาศาสตรเกษตร ปที่ 37 ฉบับที่ 5 (พิเศษ). 2549.  หนา 156-159 
คําสําคัญ มะมวง; ฟนิลอะลานีน แอมโมเนีย-ไลเอส; แอนโทไซยานิน 
 

บทคัดยอ 
คุณสมบัติที่โดดเดนของมะมวงพันธุมหาชนก (Mangifera indica L. cv. Mahajanaka) คือเปลือกของผลแกมีสี

แดงสวยงาม หนา และมีกล่ินหอม  โดยสารควบคุมการเจริญเติบโตของพืชบางชนิดมีบทบาทสําคัญตอการเกิดสแีดง การ
สะสมแอนโทไซยานิน และแอคติวิตีของฟนิลอะลานีน แอมโมเนีย–ไลเอส (PAL) ซ่ึงเปนเอนไซมสําคัญเรงปฏิกิริยาใน
กระบวนการสงัเคราะหแอนโทไซยานินในผล วัตถุประสงคของการศึกษาในครัง้นี้เพื่อศึกษาผลของเอทีฟอนและกรด
แอบไซซิกตอปริมาณแอนโทไซยานินและแอคตวิิตีของเอนไซม PAL ในเปลือกผลในระหวางการเจริญของผล (98–133 
DAF) เพื่อใหเปลือกผลมีสีแดงตามที่ตองการ โดยการใหผลบนตนที่มีอายุ 98 DAF ไดรับเอทีฟอนหรือ ABA ที่ระดับ
ความเขมขน 200 และ  400 ppm  พบวาเอทีฟอนและ ABA ไมไดมผีลตอปริมาณแอนโทไซยานินและแอคติวิตีของ
เอนไซม PAL ของเปลือกผล อยางไรกต็ามชุดที่ไดรับ ABA มีปริมาณแอนโทไซยานินและแอคติวิตีของเอนไซม PAL 
ที่สูงกวาชุดทีไ่ดรับเอทีฟอน  
 


