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บทคัดยอ 
ผลสับปะรดพันธุปตตาเวยี  (Ananas comosus cv. Smooth Cayenne) เก็บเกีย่วที่อาย ุ 110, 120, 130, 140, 150 

และ 160 วันหลังดอกบานบริบูรณ ในฤดูรอน (เมษายน - พฤษภาคม)  ฤดูฝน (มิถุนายน - กรกฎาคม) และฤดูหนาว 
(พฤศจิกายน - ธันวาคม) ป พ.ศ. 2545  และ 2546 จากจังหวดัลําปาง ศึกษารอยละของจํานวนผลที่มีลักษณะเนือ้ฉ่ําและ
เนื้อปกติ การประเมินคุณภาพทางเคมี การวัดปริมาณของแข็งที่ละลายในน้ํา (Total soluble solids : TSS)  และ ปริมาณ
กรดที่ไตเตรทได (Titratable Acidity  : TA) ซ่ึงเปนดัชนีคุณภาพของผลสับปะรด พบวาผลสับปะรดที่มีเนื้อฉ่ําจะพบได
ตั้งแตระยะ 120 วัน จนถึงระยะ160 วันของการเก็บเกีย่ว และรอยละของจํานวนผลที่มีเนื้อฉ่ํามีคาไมแตกตางกนัอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติในทุกฤด ู  ปริมาณของแข็งที่ละลายในน้ําของผลที่มีลักษณะเนื้อฉ่ําและเนื้อปกติมีคาไมแตกตางกัน
อยางมีนัยสําคญัทางสถิติทุกระยะเก็บเกี่ยวและในทุกฤด ู ปริมาณกรดที่ไตเตรทไดของผลที่มีลักษณะเนื้อปกติมคีาสูงกวา
ผลที่มีลักษณะเนื้อฉ่ํา และแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติทุกระยะการเก็บเกีย่วและในทุกฤด ู
 
 


