
ช่ือเร่ือง  ผลของสารละลายโซเดียมไฮโปคลอไรดตอการลดจํานวนเชื้อจุลินทรียในมะละกอเสนพรอมบริโภค 
ผูแตง  เกศีนี สังขคํา  อินทิรา ลิจันทรพร  และศิริชัย กัลยาณรัตน 
ที่มา  วารสารวิทยาศาสตรเกษตร ปที่ 37 ฉบับที่ 5 (พิเศษ). 2549.  หนา 148-151 
คําสําคัญ มะละกอ;  โซเดียมไฮโปคลอไรด;  เชื้อจุลินทรีย; อายุการเก็บรักษา 
 

บทคัดยอ 
จากการศึกษาถงึผลของสารละลายโซเดียมไฮโปคลอไรดตอการลดจํานวนเชื้อจุลินทรียของมะละกอเสนพรอม

บริโภคโดยนํามะละกอเสนแชในสารละลายโซเดียมไฮโปคลอไรด 3 ความเขมขน 100 150 และ 200   ppm  และ
ระยะเวลาในการจุมที่แตกตางกันคือ 1 3 และ 5 นาที เกบ็รักษาที่อุณหภูมิ 20 องศาเซลเซียส และความชืน้สัมพทัธรอยละ 
87 พบวามะละกอเสนทีแ่ชในสารละลายโซเดียมไฮโปคลอไรด ความเขมขน 100 ppm  เปนเวลา 3 นาที มีเชื้อจุลินทรียลดลง 
และมีอายกุารเก็บรักษานาน 32 ช่ัวโมง  
 
 


