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บทคัดยอ 
จากการศึกษาการลดความชืน้โดยกระบวนการออสโมซิสในสับปะรดในสารละลายน้ําตาลความเขมขนอยู

ในชวง 40- 60 °Brix ที่อุณหภูมิ 25 °C พบวา การสูญเสียน้ําและการเพิม่ขึ้นของของแข็งที่ละลายน้าํไดในสับปะรดขึ้นอยู
กับความเขมขนของสารละลายที่ใชและเปนไปตามทฤษฎีของการถายเทมวล สวนสีและลักษณะเนื้อสัมผัสของสับปะรด
ที่ผานกระบวนการออสโมซิสแลวนําไปอบแหงเปนทีย่อมรับของผูบริโภค 
 
 


