
ช่ือเร่ือง  การตานปฏิกิริยาออกซิเดชันของสารประกอบฟนอลและกิจกรรมของเอนไซมพอลีฟนอลออกซิเดส 
ของผลมะเขือ 16 สายพันธุหลังการเก็บเกีย่ว 

ผูแตง  อุษาวดี ชนสุต และ นิธิยา รัตนาปนนท 
ที่มา  วารสารวิทยาศาสตรเกษตร ปที่ 37 ฉบับที่ 5 (พิเศษ). 2549.  หนา 15-18 
คําสําคัญ มะเขือ; สารประกอบฟนอล; ออกซิเดชัน 
 

บทคัดยอ 
เมื่อนําผลมะเขือพันจํานวน 16 สายพันธุ ที่มีวางจําหนายในตลาดสด เขตอําเภอเมือง จ.เชียงใหม มาสกัดหา

ปริมาณสารประกอบฟนอลทั้งหมด ศึกษากิจกรรมตานการเกิดออกซิเดชั่นของสารประกอบฟนอลที่สกัดได และศึกษา
กิจกรรมของเอนไซมพอลีนอลออกซิเดสจากผลมะเขือ โดยแบงมะเขอืออกเปน 3 กลุมคือ กลุมที่มีผลสีเขียว ผลสีขาว
และผลสีมวง พบวามะเขือพวงมีปริมาณสารประกอบฟนอลทั้งหมดสูงที่สุด (10.49 ± 0.47 mg gallic equivalent 
(mgGAE)) และมีความสามารถในการตานปฏิกิริยาออกซิเดชั่นไดดีทีสุ่ด (3.05±0.23 mgGAE) เมือ่ทดสอบดวยวิธี DPPH 
(2,2 diphenyl-1-picrylhydrazyl) ปริมาณสารประกอบฟนอลและกจิกรรมตานปฏิกิริยาออกซิเดชั่นของมะเขอืในกลุมสี
เขียวมีความสัมพันธกันสูงทีสุ่ด (r2 = 0.97) แตกิจกรรมของเอนไซมพอลีฟนอลออซิเดส มีปริมาณสูงสุดในกลุมมะเขือสี
มวง (150 ΔOD/mg Protein/min) และกิจกรรมของเอนไซมพอลีฟนอลออกซิเดสที่ไดมีความสัมพันธกับปริมาณ
สารประกอบฟนอลทั้งหมดสูงที่สุดในมะเขือกลุมสีมวง (r2 = 0.91)เชนกัน 
 
 


