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บทคัดยอ 
ทําการเก็บรักษาขาวเปลือกและขาวสารพนัธุชัยนาท 1 พันธุกข 15 และพันธุขาวดอกมะลิ 105 ที่อุณหภูมิ 15°C

และอุณหภูมหิองเปนระยะเวลา 6 เดือนพบวาความชื้นของขาวเปลือกและขาวสารที่เก็บไวที่อุณหภูมิ 15°C และ
อุณหภูมิหองเพิ่มขึ้นตามอายุการเก็บรักษา ปริมาณอะมัยโลสในขาวทั้งสองอุณหภมูิเพิ่มขึ้นแลวคงที่หลังจากเดือนที่ 2 
ของการเก็บรักษา ปริมาณโปรตีนมแีนวโนมลดลงแตไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญตลอดอายุการเกบ็รักษา 
(p>0.05) ปริมาณกรดไขมนัอิสระของขาวสารเก็บที่อุณหภูมหิองเพิ่มขึ้นมากที่สุดและขาวเปลือกที่อุณหภูม ิ15°C เพิ่มขึ้น
นอยที่สุด ปริมาณน้ําตาลรีดวิซของทุกสภาวะการเก็บรักษาเพิ่มขึ้นตามอายุการเก็บรักษา ปริมาณเถาของขาวเปลือกและ
ขาวสารทั้งสองอุณหภูมิไมมคีวามแตกตางกันอยางมนีัยสําคัญทางสถิติ (p>0.05) จากผลการศึกษา อาจสรุปไดวาสภาวะ
ในการเก็บรักษาที่เหมาะสมโดยไมคํานึงถึงกลิ่นหืนควรเก็บแบบขาวสารที่อุณหภูมหิอง การผสมขาวทั้ง 3 สายพันธุเขา
ดวยกัน 6 อัตราสวนแลวนําไปวิเคราะหหาความชื้น ปริมาณอะมยัโลส ปริมาณโปรตีน ลักษณะเนื้อสัมผัส และทดสอบ
ทางประสาทสัมผัส พบวาขาวผสมอัตราสวนที่ 1 ซ่ึงประกอบดวยขาวพนัธุขาวดอกมะลิ 105 รอยละ 70  พันธุชัยนาท 1 
รอยละ 2.5 และพันธุกข 15 รอยละ 27.5 มีคะแนนชิมมากที่สุด เมื่อทราบปริมาณความชื้น ปริมาณโปรตีนและปริมาณ 
อะมัยโลสของแตละสายพนัธุสามารถสรางสมการเพื่อทํานายสัดสวนของขาวผสมไดดังนี้ Yi = Xa(Ya,i)+Xb(Yb,i)+Xc(Yc,i)   
เมื่อ Y = องคประกอบของขาวผสม , i  = ปริมาณความชื้น โปรตีนและอะมยัโลส ,    Xa , Xb , Xc = อัตราสวนผสมเปน
รอยละของพนัธุ a, b, c ตามลําดับ 
 
 


