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บทคัดยอ 
 ในการผลิตพริกแหงจากพรกิแดงสด (Capsicum annum Linn.) ที่มีความยาวเฉลี่ย  6.5 ±  0.5 เซนติเมตร โดยใช
เครื่องไมโครเวฟสุญญากาศแบบถังหมุน    พบวา  พริกไมจําเปนตองผานการลวก   โดยมีน้ําหนัก 700 กรัม ใชคล่ืน
ไมโครเวฟที่มคีวามถี่  2450 เมกกะเฮิรทซ กําลังไฟฟา  1.18 กิโลวัตต ความดันสุญญากาศ  60 มิลลิเมตรปรอท  และเวลา
ในการทําแหง  44 นาที เปนปจจัยที่เหมาะสม ทําใหไดพริกแหงที่มีลักษณะเฉพาะ ทีไ่มเหมือนกับพริกแหงในทองตลาด 
คือมีสีแดงสดใส  เม็ดปอง  ผิวเรียบแข็ง เล่ือมมัน  มีคาความสวาง (L*)   คาสีแดง (a*)  คาสีเหลือง (b*) เทากับ  34.14  ± 
1.27, 32.84 ± 1.94 และ  23.10 ±  0.69 ตามลําดับ ปริมาตรของพริกแหงที่ไดเทากับ  1.63 ±  0.09 ซม .3 / เม็ด   คาความชื้น
เทากับ  6.73 ±  0.64 % และคา aW  เทากับ  0.444 ±  0.001 ซ่ึงต่ํากวาพริกแหงทองตลาด ทางดานประสาทสัมผัสพบวาพริก
แหงที่ผลิตจากเครื่องไมโครเวฟ สุญญากาศแบบถังหมุนจะมีสีแดง  กล่ินหอม  ความปอง  ความกรอบและรสเผ็ดมากกวา
พริกแหงทองตลาด   
 


