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บทคัดยอ 
         การวิจยัและพัฒนาเครื่องอบแหงพริกไทยสําหรับเกษตรกร ไดออกแบบเครื่องอบแหงพริกไทย 2 เครื่อง คือ 
เครื่องอบแบบถังหมุนสําหรับอบพริกสดในชวงแรกและเครื่องอบแบบ 2 พลังที่ใชแสงอาทิตยรวมกับความรอนจากกาซ
หุงตม สําหรับอบพริกในชวงหลัง เครื่องอบแบบถังหมุนประกอบดวยถังทรงกระบอกแนวนอนขนาดเสนผานศูนยกลาง 
1 เมตร ยาว 2.23 เมตร ภายในมีครีบ 6 ครีบชวยพลิกกลบัพริกไทย ขณะอบถังหมนุ 10 รอบตอนาที ใชความรอนจากกาซ
หุงตม เมื่อทดลองอบแหงพริกไทย พบวา สามารถใชอบลดความชื้นพริกไทยสดทั้งชอ จํานวน 100 กิโลกรัม จาก
ความชื้น 60 เปอรเซ็นต มาตรฐานเปยก ดวยอุณหภูมิลมรอนประมาณ 80-100 องศาเซลเซียส เปนเวลา 30 นาที แลวนํา
พริกออกมานวดเพื่อแยกกานออก จากนัน้นําเขาอบอีกครั้งจนไดพริกไทยดําแหงความชื้นประมาณ 11 เปอรเซ็นต จะใช
เวลาประมาณ 18 ช่ัวโมง เมือ่อบตอเนื่องตลอดเวลา ซ่ึงจะเสียคาใชจายในการอบประมาณ 2.43 บาทตอกิโลกรัมพริกสด 
แตถาอบแบบไมตอเนื่องมีการพักระหวางอบเพื่อประหยดัพลังงานจะเสียคาใชจายเพยีง 1.22 บาทตอกิโลกรัม โดย
พริกไทยดําที่ไดจะมีผิวถลอกบางสีไมดําสนิท แตถาใชเครื่องอบแหงแบบถังหมุนอบแหงพริกไทยสดในชวงแรก แลว
นําไปอบใหแหงในเครื่องอบ 2 พลังในชวงหลัง จะเสยีคาใชจายรวมประมาณ 1.36 บาทตอกิโลกรัม พริกไทยดาํที่ไดจะมี
สีดําเปนมันสวย โดยทีเ่ครื่องอบ2 พลังนี้สามารถใชอบพริกแหงทีเ่ก็บไวไดเพื่อปองกันการเกิดเชื้อราอีกดวย เมื่อนํา
พริกไทยทีไ่ดไปตรวจสอบคุณภาพ พบวา มีคุณภาพตามที่มาตรฐานกําหนด 
 


