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บทคัดยอ 
 ศึกษาหาความเขมขนและระยะเวลาที่เหมาะสมในการรมผลมะมวงพันธุมหาชนกดวยสาร 1-MCP ที่อุณหภูมิ 25 
°ซ โดยนําผลมะมวงมารมดวยสาร 1-MCP ที่ความเขมขน 125, 250, 375, 500, 625, 750, 875, 1,000 และ 1,250 ppb ที่
อุณหภูมิ 25 °ซ เปนเวลา 12 ช่ัวโมง เปรียบเทียบกับผลชุดควบคุมที่ไมไดรมผล พบวา การรม 1-MCP ความเขมขน 1,000 
และ 1,250 ppb เปนเวลา 12 ช่ัวโมงดีที่สุด ในการชะลอการสุกของผลไดนานถึง 9 วัน จากนัน้จึงนําสาร  ที่มีความเขมขน 
1,000 และ 1,250 ppb มาใชในการศึกษาถึงระยะเวลาที่ใชในการรม จากผลการทดลองพบวา ชุดการทดลอง  ที่เหมาะสม
คือการใชสาร 1-MCP ความเขมขน 1,000 ppb รมเปนเวลา 12 ช่ัวโมง ผลมะมวงสามารถสุกไดตามปกติเชนเดียวกับผลที่
ไมไดรมสาร โดยที่ปริมาณของแข็งทั้งหมดที่ละลายน้ําไดและปริมาณกรดที่ไทเทรตได มีคาไมแตกตางจากผลที่ไมไดรม
สาร 1-MCP 
 
 


