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บทคัดยอ 
 งานวิจยันี้มวีัตถุประสงคเพื่อศึกษาผลของไคโตซานตอคุณภาพและอายุการเก็บรักษาผลละมุด  โดยนําผลละมดุ
ที่มีอายุการเกบ็เกี่ยวใหผลสีเหลืองคอนขางเขียวมาเคลือบดวยไคโตซานที่ความเขมขนรอยละ 0.5, 1.5 และ 2.5 โดย
น้ําหนกัตอปริมาตร และเก็บรักษาที่อุณหภมูิ 15 องซาเซลเซียส ความชื้นสัมพัทธรอยละ 50±5  ไคโตซานสามารถชะลอ
การสูญเสียน้ําหนักและความแนนเนื้อไดอยางมีนัยสําคญัที่ระดับความเชื่อมั่นรอยละ 95 และยับยัง้การเจริญของจุลินทรีย
ไดดีโดยเฉพาะเมื่อใชไคโตซานที่ความเขมขนสูง  เมื่อใชโซเดียมไบคารบอเนตที่ความเขมขนรอยละ 2 โดยน้าํหนักตอ
ปริมาตรรวมกบัไคโตซานที่ความเขมขนรอยละ 1.5 และ 2.5 จะใหประสิทธิภาพตอการตานจลิุนทรียเพิ่มขึน้  โดย
สามารถลดการเนาเสียของผลละมุดลงไดถึงรอยละ 85 เมื่อเปรียบเทียบกับผลละมดุกลุมควบคุมทีไ่มไดเคลือบผิว เมื่อ
เก็บรักษาเปนเวลา 9 วัน  ดงันั้นการประยกุตใชไคโตซานรวมกับโซเดยีมไบคารบอเนตในการเคลือบผิวผลละมุดจึงเปน
อีกทางเลือกหนึ่งในการยืดอายุผลละมุดในระหวางการเกบ็รักษาและวางจําหนาย   
 
 


