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บทคัดยอ 
นํามะมวงพันธุน้ําดอกไมเกบ็เกี่ยวที่ระยะแกบริบูรณมารมไอของอะซิตัลดีไฮดความเขมขน 10, 50 และ 100 

ppm เปนเวลา 6 และ 12 ช่ัวโมงที่อุณหภูม ิ20 องศาเซลเซียส แลวเก็บรักษาที่ 20 องศาเซลเซียส พบวามะมวงที่ไดรับอะ
ซิตัลดีไฮดความเขมขน 10 ppm เปนเวลา 12 ช่ัวโมง มีการสุกชากวา โดยพจิารณาจากการชะลอของความนิ่มและการ
เปลี่ยนแปลงสเีปลือกโดยพิจารณาจากคา L* นอกจากนี้ยังสามารถลดอัตราการหายใจและอัตราการผลิตเอทิลีนอีกดวย 
สวนการใหเอทิลีนความเขมขน 10 ppm นาน 12 ช่ัวโมง กอนหรือหลังการไดรับอะซิตัลดีไฮดนัน้ พบวาการใหอะซิตัลดี
ไฮดสามารถยับยั้งการหายใจ แตไมสามารถยับยั้งการสูญเสียความแนนเนื้อและอตัราการผลิตเอทิลีนได โดยการใหเอ
ทิลีนทั้งกอนหรือหลังการไดรับอะซิตัลดีไฮด ไมสามารถเหนี่ยวนําใหกระบวนการสกุเปลี่ยนแปลงไปได อยางไรก็ตาม
มะมวงทีไ่ดรับเอทิลีนกอนการรมอะซิตัลดีไฮด จะมอีายุการเก็บรักษาสั้น สวนมะมวงที่ไดรับหรือไมไดรับเอทิลีน
หลังจากอะซิตลัดีไฮดนั้นสามารถเก็บรักษาได 15 วัน ในขณะที่มะมวงที่ไดรับเอทิลีนกอนอะซิตัลดีไฮดสามารถเก็บ
รักษาได 12 วนั และผลมะมวงที่ไมไดและไดรับเอทิลีนเพียงอยางเดียวมีอายุการเก็บรักษาเพยีง 10 วัน 
 


